


DIARIO DEL HUILA, POLÍTICA

A través de un comunicado, 
la directora del Partido 
de La U, Dilian Francisca 

Toro, anunció que esa colectivi-
dad ha decidido hacer parte de la 
coalición de Gobierno en el Con-
greso, puntualmente para apoyar 
a los candidatos que el Pacto His-
tórico designó como candidatos 
para liderar las Mesas Directivas 
del legislativo.

“Luego de reunión de bancada 
electa de congresistas, se ha deci-
dido ser parte de la coalición par-
lamentaria del Gobierno electo 
para elección de las mesas direc-
tivas de las diferentes comisiones 
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Ni los 
liberales 

ni los con-
servado-
res serán 

partido de 
oposición. 

Falta la 
postura 

que tomará 
el Centro 

Democrá-
tico.

Petro suma el apoyo 
del Partido de la U
n El partido liderado por Dilian Francisca Toro hará parte del bloque parlamentario del gobierno Petro en lo 
relacionado con la elección de las mesas directivas en las comisiones del Congreso. La colectividad reiteró que no 
será oposición, pero decidirá su postura en los próximos días.

de Senado y Cámara de Repre-
sentantes; esto en aras de traba-
jar por la construcción de acuer-
dos y consensos en la búsqueda 
de iniciativas que contribuyan al 
bienestar de los colombianos, el 
desarrollo y construcción de país”, 
indica en el documento.

En el comunicado, la directo-
ra de la U aclaró que “la decisión 
acerca de la postura frente al Go-
bierno entrante será tomada una 
vez se cumplan los encuentros 
programados para tal fin. Como 
se recordará la bancada del Par-
tido de la U ya anuncio la semana 
anterior, que no hará oposición 
al Gobierno del presidente electo 

Gustavo Petro”.
Así mismo, en medio de las reu-

niones internas que adelantan los 
distintos partidos políticos para 
definir sus posturas de cara al Go-
bierno entrante de Gustavo Petro, 
el exvicepresidente y líder natu-
ral de Cambio Radical, Germán 
Vargas Lleras, se mostró a favor 
de las invitaciones a dialogar que 
ha venido haciendo el presiden-
te electo.

Presidente del Partido 
Conservador, presentará su 
renuncia

De otro lado, tras conocer la car-

ta en la que los 49 congresistas electos del Partido 
Conservador para el periodo 2022-2026 anuncian 
que respaldarán la agenda legislativa que presente 
el Gobierno del presidente Gustavo Petro, el presi-
dente de la colectividad, Omar Yepes, aseguró que 
presentará su renuncia al cargo.

“Congresistas del Partido Conservador anuncian 
y firman respaldo (¿incondicional?) a la agenda le-
gislativa que proponga el presidente Petro. En la re-
unión del Directorio Nacional Conservador que se 
reunirá el próximo jueves entregaré mi renuncia a 
la presidencia”, indicó Yepes en su cuenta de Twitter.

“Me preguntan el por qué se recomienda que el 
Partido Conservador se ubique en la oposición. La 
razón es sencilla: porque perdimos las elecciones, y 
porque la filosofía izquierdista y las propuestas de 
campaña del presidente Petro no encajan en la fi-
losofía de nuestro partido”, afirmó.

+ 
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Historia

del quinto piso donde reside, lo 
que se especula es que la niña 
estaba sola a tempranas horas de 
la mañana y se despertó, al aso-
marse a la ventana tal vez para 
observar si su familia estaba a 
las afueras de su vivienda es que 
terminó cayendo por una de las 
ventanas. 

Otra de las versiones que se es-
cucharon fue que la menor esta-
ba en compañía de su abuelo el 
cual se encontraba dormido, y la 
menor se habría despertado sin 

que él pudiera percatarse. 
Finalmente, lo fundamental 

de esta historia es que la me-
nor se encuentra avanzando en 
su estado de salud. Adicional a 
esto, se estaría investigando el 
hecho de que las ambulancias 
a las que se le dieron aviso no 
acudieron al lugar para aten-
der la emergencia, por lo que 
la niña tuvo que ser traslada-
da desde el lugar de los hechos 
hasta la clínica por un vehículo 
particular. 

Dentro de las secuelas físicas con la que se en-
cuentra la menor es una fractura en un brazo y un 
par de raspaduras que no hacen honor a todo lo 
sanado dentro de su cuerpo tras la aparatosa caída 
que sufrió. 

Lo que se espera es que en los próximos días con 
la evolución que ha tenido, pueda estar en el seno 
de su familia para continuar brindando la alegría y 
la unión que desde que nació ha representado para 
sus padres y allegados. 

Versiones encontradas 
Pese a que aun no se ha esclarecido qué fue lo 

que sucedió y cómo la menor terminó cayendo 

DIARIO DEL HUILA, HISTORIA
Por: Daniela Gutiérrez 

Aunque la niña Juana Va-
lentina Losada Tamayo 
continúa internada en la 

Clínica Medilaser de la ciudad de 
Neiva donde se le siguen hacien-
do exámenes para monitorear su 
salud, al parecer lo más difícil ya 
pasó. La situación no es para me-
nos recordando que el paso 16 de 
junio de 2022 la menor cayó des-
de una de las ventanas del apar-
tamento en el quinto piso donde 
reside, en la Ciudadela Yuma, en 
el norte de la capital huilense. 

Esta vez fue el padre de la me-
nor quien dio el parte de salud 
de su hija, señalando que se en-
cuentra fuera de peligro. “Hoy da-
mos testimonio que Dios nos ha 
dado una segunda oportunidad 
de estar juntos de nuevo y que los 
milagros existen, le damos gracias 
a todas aquellas personas que es-
tuvieron orando por la salud de 
mi hija, hoy les puedo decir que 
hemos ganado la batalla. La fe 
mueve montañas, hace 6 días nos 
dijeron que te daban de vida por 
mucho 2 semanas, pero lo que 
no tuvieron en cuenta, es que mi 
Dios le dio fue 6 días en la UCI, 
no más”, escribió el progenitor en 
las redes sociales. 

“Le damos gracias a todas aque-
llas personas del grupo hospitala-
rio Mediláser de la ciudad de Nei-
va ya que con esfuerzo te sacaron 
adelante y en ningún momento te 
dejaron sola. Es un proceso largo 
de recuperación, pero juntos lo 
vamos a superar. Un quinto piso 
no nos iba a quitar la felicidad. 
Hoy le podemos decir que le me-
timos un golazo a la muerte Juana 
Valentina Losada Tamayo”, agregó. 

Inicialmente se conoció que 
dentro de las mayores afecta-
ciones que sufrió la menor está 
un trauma cerrado de tórax, por 
lo cual había tenido que ser re-
mitida a la Unidad de Cuidados 
Intensivos. Hoy, de manera ex-
traoficial, DIARIO DEL HUILA 
conoció que la niña se encuentra 
con un parte médico satisfactorio 
y respondiendo a todos los trata-
mientos que se han aplicado. 

Un milagro 
La familia ha podido estar acom-

pañándola y entregándole todos 
sus cuidados mientras ella va avan-
zando en su tratamiento. “Ya ha po-
dido estar con sus seres queridos, y 
el parte de salud es tan satisfacto-
rio que ya se encuentra caminando. 
Dios hizo en esa niña lo que todos 
estábamos pidiendo”, confirmó la 
fuente consultada. 

“Mi Dios le dio 6 días 
en la UCI, no más”

n Juana Valentina Losada Tama-
yo, la menor de cinco años que cayó 
de un quinto piso de un edificio en 
Neiva el pasado 16 de junio de 2022, 
se recupera de manera satisfactoria, 
tras permanecer 6 días internada 
en la UCI. El padre de la menor fue 
el encargado de dar buena noticia.

Inicial-
mente se 
conoció 

que dentro 
de las 

mayores 
afectacio-

nes que 
sufrió la 

menor fue 
un trauma 
cerrado de 
tórax, por 
lo cual ha-
bía tenido 
que ser re-
mitida a la 
Unidad de 
Cuidados 

Intensivos. 
Hoy, de 

manera ex-
traoficial, 

se conoció 
que la niña 
se encuen-

tra con 
un parte 
médico 

satisfacto-
rio y res-

pondiendo 
a todos los 
tratamien-

tos que 
se han 

aplicado. 

La recomendación ha sido no dejar solos a los menores por ninguna circunstancia. 

Padre de la menor Juana Valentina Losada Tamayo dio un parte positivo de salud de la niña. 



todos los días en especial el de 
la carne”, dijo la huilense. 

Altos precios 
Es así como Leticia contó que 

al inicio de la temporada empe-
zó a comprar la carne de cerdo en 
su sitio de confianza, a $6.900 la 
costilla y a $8.200 la pulpa. “Aho-
ra, justo después del 15 o 19 de 
junio más o menos, uno va a 
comprar y todos los días han su-
bido entre $100 y $200 pesos. Lo 
digo porque yo compro la carne a 
diario y sufro cada vez que voy y 
veo que el precio va de pa’rriba”, 
sostuvo. 

Exactamente lo mismo sucede 
con la cebolla larga y otros insu-
mos primordiales para el adobo, 
como las hierbas y especias. “Uno 
a veces no puede comprar en can-
tidades y además para que el ado-
bo quede rico toca manejar todo 
fresco, y en eso debe uno empezar 
a asumir los costos adicionales”, 
reveló la mujer. 

Uno de los negocios que tiene 
Leticia es vender sus productos 
para eventos empresariales y este 
fenómeno económico muchas ve-
ces muestra pérdidas en sus ven-
tas, según contó. “Yo negocio con 
el cliente un precio y luego no le 
puedo decir que vale $10.000 más 
la libra, por ejemplo, por que los 
insumos subieron, no, esos costos 
los asume uno porque además no 
se puede abusar del cliente”, ex-
presó. 

¿Aprovechan la 
temporada? 

DIARIO DEL HUILA hizo un 
recorrido por varios puntos de 
venta de cárnicos para verificar 
en cuánto está la libra de carne 
de cerdo, pero también en algu-
nos puntos donde se ofrece el 
asado huilense para contrastar 
algunos precios. 

En dicho recorrido, se encon-
tró que una libra de carne de 
cerdo pulpa está entre $9.000 
y $14.000 pesos, y la costilla 
de cerdo oscila entre $7.000 y 
$10.000 pesos. Por su lado, la 
libra de asado se está vendien-
do entre $30.000 y $50.000 pe-
sos. Leticia quien es una de las 
participantes de la segunda Fe-
ria del Asado Huilense y Pla-
tos Típicos informó que vende 
la libra de asado en la feria a 
$35.000 pesos y el servido de 
250g a $25.000 pesos. 
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de manera notoria y en ocasiones desmesurada. 
“Durante todo el año uno sufre los distintos 

cambios del mercado, a veces está costosa la car-
ne, a veces lo de plaza, los insumos para el adobo 
o lo que se necesita para preparar los otros pro-
ductos, pero justo en esta época los precios suben 

DIARIO DEL HUILA, ENFOQUE
Por: Daniela Gutiérrez 

Las festividades de mitad de 
año en el departamento del 
Huila muestran lo mejor de 

la cultura, la danza, la tradición, 
el folclor, la música y, por supues-
to de la gastronomía. El Huila es 
un departamento rico en materia 
cultural y las fiestas de San Pedro 
son vitrina para exhibirlas. 

Una de esas representaciones 
que tiene el Huila es el asado 
huilense que se prepara desde 
hace más de 50 años; cuando 
las familias se reunían en tor-
no a las fiestas de San Pedro y 
San Juan y hacían todo un ri-
tual que empezaba desde me-
ses atrás con la crianza del cer-
do que después sería sacrificado 
para obtener el insumo primor-
dial de este delicioso plato. 

Aunque esta costumbre ha 
ido desapareciendo y cada vez 
es más difícil encontrar un plato 
de asado que se prepare con la 
receta “de la abuela” hay muchos 
hombres y mujeres que, pese a 
las circunstancias que se viven 
en estos tiempos, siguen con la 
tradición. 

Ese es el caso de Leticia Ro-
jas Córdoba quien durante más 
de 20 años ha sido quien se ha 
encargado de seguir con una 
tradición en su familia con una 
particularidad, ofrece todo lo 
que tiene que ver con la gastro-
nomía huilense durante todo el 
año, no sólo para la temporada 
sampedrina. 

“Ser huilense para mi significa 
poder ofrecer durante todo el año 
a mis clientes un bizcochuelo, la 
mistela, el pan de esponja, el asa-
do, la sevillana, la cuca y todas las 
comidas tradicionales del huila; 
porque no hay nada más sabroso 
que uno comerse algo de esto en 
una época donde por ningún otro 
lado la están ofreciendo”, afirmó 
Rojas Córdoba. 

Un sustento 
Así como para Leticia, hay mu-

chas familias huilenses que basan 
su economía en la preparación de 
comidas típicas autóctonas de la 
región. “Al ofrecer a mis clientes 
todo el tiempo estas comidas ya 
ellos saben a quién comprar, y 
así he logrado tener un susten-
to diario para mi familia”, indicó 
Leticia. 

En este ejercicio constante de 

preparar asado, Rojas Córdoba 
ha podido evidenciar un fac-
tor que cobra mayor relevancia 
para la época de San Pedro; los 
precios de los insumos para los 
platos típicos empiezan a subir 

En este 
ejercicio 

constante 
de prepa-
rar asado, 

Rojas 
Córdoba 

ha podido 
evidenciar 

un factor 
que cobra 

mayor 
relevancia 

para la 
época de 

San Pedro; 
los precios 
de los insu-

mos para 
los platos 

típicos 
empiezan 
a subir de 

manera no-
toria y en 
ocasiones 
desmesu-

rada. 

Asado huilense; una 
costosa tradición 
n El asado huilense es una de las comidas tradicionales de las festividades sampedrinas. Se ha convertido en un ícono de la 
gastronomía del departamento del Huila que cautiva con su olor y sabor a propios y visitantes. Hoy por hoy algunos vendedo-
res de este plato tradicional manifiestan estar “en apuros” por el alto costo de los insumos para poder prepararlo. 

En el marco del “Festival de San Pedro y San Juan” se lleva a cabo la Feria del Asado Huilense y Platos 
Típicos en la ciudad de Neiva. 

Leticia Rojas Córdoba, una mujer que le apuesta a la tradición gastronómica del departamento del 
Huila. 
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DIARIO DEL HUILA, CONTEXTO
Por: Daniela Gutiérrez 

Colombia prendió las alar-
mas frente a una posible 
propagación de la viruela 

del mono el cual se ha decretado 
a nivel mundial como un proble-
ma de seguridad sanitaria. Aun-
que ha sido una patología im-
portante para las personas que 
viven en regiones endémicas de 
África, también es un problema 
de seguridad sanitaria mundial 
y se necesitan con urgencia in-
tervenciones apropiadas y efica-
ces, como la vigilancia activa y el 
rastreo de contactos para evitar 
la identificación tardía de casos 
y la implementación de medidas 
de salud pública.

Así lo validó el último estudio 
realizado por la editorial publi-
cada en la revista Travel Medici-
ne and Infectious Disease (Medi-
cina del viajero y enfermedades 
infecciosas), en la que participan 
científicos de varias universidades 
e instituciones académicas inter-
nacionales, entre ellos investiga-
dores colombianos.

En Colombia ya son tres casos 
confirmados; dos en la ciudad de 
Bogotá de adultos que regresaron 
de un viaje a Europa, y un adul-
to mayor residente en la ciudad 
de Medellín. Entidades de salud 
territoriales adelantan el estu-
dio del cerco epidemiológico que 
puede tener la enfermedad con 
el fin de rastrear los pasos de la 
enfermedad. 

En el Huila 
Frente a lo anterior, la Secreta-

ría de Salud Departamental en 
cabeza de Cesar Alberto Polanía 
indicó que, “desde que se conoció 
hace un mes el posible contagio 
de una persona del exterior que 
llegó a Colombia se hizo el llama-
do de mantener una alerta media 
epidemiológica que consistía es-
tar atentos a cualquier signo de 
alarma que se presente ante la 
presencia de la sintomatología, y 
eso es lo que se ha venido hacien-
do desde ese momento”. 

Así las cosas, según el secretario 
lo que se debe tener es una “vigi-
lancia epidemiológica que signi-
fica detectar síntomas que pue-
dan estar relacionados con esta 
enfermedad, no hay ninguna otra 
situación de alerta. Es importante 
no generar pánico”, afirmó. 

“Toda la red de salud ya cono-
ce los síntomas y está en alerta 

Contexto

¿Hay riesgo en el Huila de 
contraer la viruela del mono? 

 “Desde 
que se co-

noció hace 
un mes 

el posible 
contagio 

de una per-
sona del 
exterior 

que llegó a 
Colombia 
se hizo el 

llamado de 
mantener 
una alerta 

media 
epidemio-
lógica, que 

consistía 
estar 

atentos a 
cualquier 
signo de 

alarma que 
se presente 
ante la pre-
senciade la 
sintomato-
logía, y eso 
es lo que se 
ha venido 
haciendo 
desde ese 

momento”. 

n La viruela del mono ha llegado a Colombia. Tres son los casos confirmados en los últimos días de dos personas que habrían 
regresado de un viaje a Europa. Otro adulto más contrajo la enfermedad en Medellín. El Ministerio de Salud describió qué tan 
mortal podría ser enfermedad y al mismo tiempo dio un parte de tranquilidad a la ciudadanía. El Huila por ser epicentro de 
aglomeración de personas por esta temporada sampedrina debe estar alerta. 

frente a cualquier caso que pueda presentar sínto-
mas asociados a la viruela símica que suelen incluir 
fiebre, dolor de cabeza intenso, dolores musculares, 
dolor de espalda, poca energía, ganglios linfáticos 
inflamados y una erupción cutánea o lesiones ma-
culopapulosas”, explicó Polanía. 

Aunque el departamento del Huila actualmente se 
encuentra siendo centro de visita de muchos turistas 
que llegan en el marco de las festividades sampedri-
nas, el funcionario sostuvo que no hay motivo para 
“generar primero pánico porque es un virus que está 
siendo controlado y tampoco podemos cerrar fron-

teras porque no tenemos motivos 
que signifiquen un riesgo por el 
cual debamos empezar a adaptar 
este tipo de medidas”. 

Finalmente, recomendó que 
las personas en general, en cual-
quier parte del país lo que de-
ben de hacer en caso de llegar 
a presentar algún tipo de sinto-
matología es acudir a los servi-
cios de urgencia donde se eva-
luará el caso. 

Sintomatología 

Desde el ministerio de Salud se 
ha dicho que dentro de los sínto-
mas más representativos de estas 
patologías son las erupciones cu-
táneas suele comenzar entre uno 
y tres días después del inicio de 
la fiebre. Las lesiones pueden ser 
planas o ligeramente elevadas, lle-
nas de líquido claro o amarillento, 
y luego pueden formar una costra, 
secarse y caerse.

En la mayoría de los casos, los 
síntomas desaparecen por sí solos 
en unas pocas semanas, pero en 
algunas personas pueden provo-
car complicaciones médicas e in-
cluso la muerte. Franklyn Prieto, 
director de vigilancia en salud pú-
blica del INS, aseguró que, desde 
el pasado 19 de mayo, el Instituto 
dio lineamientos a los servicios 
de salud y reforzó la vigilancia 
de exantemáticas. “Se mantiene 
la indicación de revisar signos de 
Viruela Símica en personas con 
nexo epidemiológico con un caso 
confirmado o probable, o con 
antecedente de desplazamiento a 
ciudades en donde se han confir-
mado brotes, como con antece-
dente de viaje a zonas endémicas 
(África)”, aseguró.

Es importante tener en cuen-
ta que la viruela símica no suele 
considerarse muy contagiosa por-
que requiere un contacto físico es-
trecho con alguien infeccioso para 
propagarse entre las personas. La viruela del  mono se ha venido presentando en el mundo como una patología altamente contagiosa, 

pero no tan letal. 

Acudir a los servicios de urgencias si se llega a presentar algún tipo de síntoma que pueda estar relacionado con esta patología, es la recomendación 
desde la Secretaría de Salud Departamental. 
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Regional

Una vida entre la Iraca 
DIARIO DEL HUILA, REGIONAL
Por: Johan Eduardo Rojas López
Fotografías: José Rodrigo Montalvo  

Durante esta época del año 
uno de los principales di-
namizadores de la econo-

mía son las prendas de vestir y 
accesorios típicos del Festival del 
Bambuco en San Juan y San Pe-
dro. El sombrero de Suaza, es un 
elemento fundamental y apeteci-
do por propios y turistas. Sin em-
bargo, pese a su reconocimiento 
por la temporada los artesanos 
conocedores del tema cada vez 
son menos. 

María Elena Muñoz Duarte, ar-
tesana de Suaza – Huila, de 62 
años de edad, ha dedicado la ma-
yor parte de su vida en este ofi-
cio que ama y busca preservar. 
La artesana oriunda del centro 
poblado de Guayabal, elaboró su 
primer sombrero a la edad de 7 
años y desde entonces no ha pa-
rado de hacerlos. 

“Yo tengo casi 54 años de ex-
periencia tejiendo sombreros de 
Suaza. Yo aprendí de mi abuela y 
mi mamá también, ellas me dedi-
caron tiempo, me arrimaba a ellas 
y veía como tejían. A mí me gusta 
mucho, yo aquí he enseñado. Yo 
he dado formaciones en diversos 
escenarios para continuar con 
este legado artesanal. He podido 
enseñar y a mí me gusta mucho 
difundir este oficio”, manifestó. 

La fabricación de sombreros se 
convirtió en una tradición fami-
liar que aún continúa, pues ella es 
la cuarta generación que prolonga 
este arte y su hijo también es co-
nocedor del tema. Gracias a esto, 
ha impartido su conocimiento 
en varios rincones del munici-
pio, del departamento, del país 
y el mundo. 

El sombrero de Suaza, es ela-
borado con Iraca, una planta sil-
vestre que se da en varias regio-
nes del país y el departamento 
a la cual ellos le extraen el 
cogollo. 

Pérdida 
artesanal 

“Anterior-
mente ha-
bía mucha 
tejedora y 
trabajaba 
m u y 

bonito el sombrero, por eso, lleva 
el nombre de Suaza porque aquí 
siempre se ha destacado a nivel 
mundial el sombrero más elegan-
te y bonito porque sus tejedoras 
se dedicaban y hacían las arte-
sanías con cariño y amor. En ese 
momento todo el mundo sabía 
tejer y elaborar un sombrero”, ad-
mitió María Elena con nostalgia. 

Sin embargo, luego de un tiem-
po se fue perdiendo esta tradición 
porque al producto no se le ha 
dado el valor que merece y menos 
aún al oficio que ellos ejercen con 
sus propias manos. Tristemente 
esta poca viabilidad hizo que mu-
chas emigraron a otros territorios 
u oficios, por su parte, las nue-
vas generaciones no les interesó 
aprender por varias razones, entre 
ellas, la anteriormente señalada.   

Aunque siempre ha sido un ofi-
cio con cierto valor, no era el su-
ficiente para el trabajo realizado. 
Así lo detalló María Elena Muñoz 
Duarte, quien también dijo que, 
“Esto se está acabado, las perso-
nas ya tejen muy poquito, por 
eso, es que a mí me gusta impul-
sar esta labor porque mi madre 
era una luchadora incansable en 
este oficio y ella le gustaba en-
señar, le interesaba que la gente 
aprendiera y ella salía a darse a 
conocer. Fue una mujer que nos 
enseñó, por eso, toda la familia 
aprendimos. los hombres a hor-
marlos y las mujeres a tejerlos. 
La idea es que 
aprendan 

Los arte-
sanos se 

vieron 
bastante 

afectados 
a raíz del 
Covid-19, 
tanto así, 

que era 
ella quien 
llamaba a 

los clientes 
para ofre-
cerle sus 

productos 
y de esta 

forma 
logró 

trabajar 
de manera 

virtual. 
Además, 

indicó que 
los paros 

nacionales 
también 

afectaron 
su produc-

ción.

Proceso de la materia 
prima:

- Tener los cogollos idóneos porque no 
todos sirven, es importante que tengan 
sombra.
- Quitarle las orillas.
- Sacarle las fibras, amanojarlas por do-
cenas. 
-Cocinar en leña varias docenas. Única-
mente en agua por dos horas. 
- Dejar reposar.
- Lavar, y escurrir. 
- Despegar las hebras una por una para 
que suelten y no queden pegadas. 
- Ponerlos en unas cuerdas a la sombra 
para que le dé el viento. 
- Bajar después de tres días. 
- Seleccionar por color y finura, porque 
de eso depende la calidad del sombrero. 

n El sombrero, rabo e’ gallo y poncho, son elementos primordiales para complementar 
la indumentaria para disfrutar del Festival del Bambuco en San Juan y San Pedro. El 
municipio por excelencia de fabricación de sombreros es Suaza, pues durante años se 
han consolidado como un territorio con reconocimiento internacional, precisamente 
por este producto. María Elena Muñoz Duarte, es una artesana que le ha dedicado su 
vida a este oficio que ha perdido fuerza en la región. 

 El sombrero de Suaza es un elemento apetecido por propios y turistas.

María Elena Muñoz Duarte, la artesana que le ha dedicado su vida a este oficio que lamentablemente 
ha perdido fuerza en la región.



temporada tan favorable. Entonces seguimos ha-
ciendo lo mismo, recibiendo gente y vendiendo. 
Actualmente se ha evidenciado un aumento y hay 
que aprovechar porque luego culmina la temporada 
y también disminuyen las ventas”.  

Sus días se sintetizan en el tejer y, por tanto, es exi-
gente con su trabajo. De su mamá también aprendió 
a reciclar y no desperdiciar el material con el que 
elabora las artesanías. La creatividad es su mayor 
virtud y con esta materia prima elabora un sinfín de 
productos innovadores e ingeniosos, pues a la Iraca 
se le puede dar múltiples utilidades. 

Según la experta artesana, el costo del sombrero 
depende de lo que desee el cliente y oscila entre 
$700.000 y $1.500.000. Además, existen tres clases 
de tejidos: Mariposa, Borsalino y Tejido. Los costos 
dependen del tejido y el color. 

“Cada región tiene su estilo de tejer. Este oficio se 
tejía más que todo en el sur del Huila, en Timaná, 
Pitalito, Naranjal, entre otros, pero los otros lo deja-
ran de hacer porque no era rentable, solo se mantuvo 
la gente de Suaza. Aquí se quedó porque las tejedo-
ras se enamoraron de ese oficio y lo mantuvieron. 
Y esta quedó como el mejor sombrero del departa-
mento. Ahora la gente compra y luego se detienen 
porque les queda por mucho tiempo, solo manda 
a hacer el mantenimiento”, ahondó María Elena. 

bien y no sean mal fabricados, 
sino que sean perfectos. La idea 
es que no se acabe este oficio y no 
lo dejemos perder en las comuni-
dades, por el contrario, lo sigamos 
preservando”.

Ella reconoce que con este ofi-
cio le ha ido muy bien, pues ha 
recorrido el mundo con sus som-
breros como carta de presenta-
ción. Esto la ha llevado a ser me-
recedora de varios homenajes y a 
participar en varios eventos cul-
turales. 

‘Artesanías Olivia Duarte’
Actualmente, esta artesana tie-

ne un punto de venta que lleva 
el nombre de su madre hoy fa-
llecida, quien les dejó un legado 
inigualable. Ese homenaje es más 
que merecido pues cuenta con or-
gullo que su madre se abría cami-
no en todas las regiones y gracias 
al apoyo de una secretaria cultural 
de aquella época, ellas y el muni-
cipio, logró alcanzar ese renombre 
del que logran gozar. 

“Ella vino al municipio con las 
candidatas y nos mandó a ha-
cer varios sombreros y nos regó 
trabajo a las artesanas de aquí. 
Desde allí mi madre se impulsó 
y nos mandaba a hacer som-
breros. Entonces esta región se 
destaca por tener unas tejedo-
ras finas de sombreros porque 
se le dedica tiempo. Al morir, 
yo no sabía qué hacer, para mí 
fue duro porque me sentí sola y 
quedé cruzada de manos. Llame 
a alguna clientela de mi mamá y 
les dije que yo seguía y aquí es-
toy, no paré”, agregó María Elena 
Muñoz. 

Una pandemia agresiva 
Como todos los comerciantes, 

los artesanos también se vieron 
bastante afectados a raíz del Co-
vid-19, tanto así, que era María 
Elena Muñoz quien llamaba a 
los clientes para ofrecerle sus 
productos y de esta forma lo-
gró trabajar de manera virtual. 
Además, indicó que los paros 
nacionales también afectaron su 
producción.

“Yo no he dejado de tejer, ni en 
pandemia, yo seguía tejiendo así 
no se compraran. Igual trabajaba 
a puerta cerrada. Ahorita gracias 
a Dios lo que habíamos tejido en 
la pandemia, nos sirvió para esta 
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“Esto se 
está acaba-
do, las per-

sonas ya 
tejen muy 

poquito, 
por eso, es 

que a mí 
me gusta 
impulsar 
esta labor 

porque 
mi madre 

era una 
luchadora 
incansable 
en este ofi-
cio y a ella 
le gustaba 
enseñar, le 

interesa-
ba que 

la gente 
aprendiera 
y ella salía 

a darse a 
conocer.”

Esta artesana huilense, repre-
sentó a Colombia en Rusia, el año 
pasado. Una experiencia que la 
llena de orgullo porque se convir-
tió en algo histórico para su vida. 
Ahora, vendrá al ‘Encuentro De 

Maestros Artesanos’, esta semana 
en Neiva. Su éxito radica en que 
siempre explica a detalle la elabo-
ración del sombrero y cuenta la 
historia que ella misma ha ayu-
dado a construir. 

Elaboración del sombrero:
-Hacer el nudo de mariposa que es el tradicional.
- Se siguen colocando hebras de iraca para hasta hacer el plato ‘parte 
de encima’.
- Empezar por el revés y quitarle las hebras. 
-Voltearlo al molde de la horma según la talla y continuar con la elabo-
ración, es decir, plato, copa y ala.  
- Luego se hace el cordón.
- Ya al final le quitan todas esas pajitas, las dejan secar y ahí queda listo 
para que otra persona le dé la horma. 
Todo es completamente a mano y la tejida es en dos capas, por esta ra-
zón, la duración depende de la calidad y dedicación del artesano. Cada 
vez que se inicia a tejer hay que remojarlo para que la fibra se suavice 
y no se parta. 

Pese a su reconocimiento por la temporada, los artesanos conocedores del tema cada vez son menos.

El éxito de María Elena Muñoz radica en que siempre explica a detalle la elaboración del sombrero.
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Tras dos 
años de 

pandemia 
y las res-

tricciones 
ordenadas 

por el 
Covid-19, 
el comité 
de fiestas, 

venía 
trabajando 
desde hace 
más de 20 
días para 
ofrecer y 

garantizar 
la mejor 

alborada 
de Neiva. 

Comunidad

DIARIO DEL HUILA, COMUNI-
DAD
Por: Johan Eduardo Rojas López
Fotografías: José Rodrigo Montalvo  

La música, el folclor y la tra-
dición fueron algunos ele-
mentos que se priorizaron 

durante la alborada organizada 
por el barrio Las Granjas en Nei-
va. Esta actividad que congrega 
a cientos de personas anualmen-
te, este año rompió límites tras 
la reactivación de las festividades 
sampedrinas. 

César Augusto Gómez, presi-
dente de la Junta de Acción Co-
munal de Las Granjas, manifestó 
que, “Desde que yo tengo cono-
cimiento, hace más de 30 años, 
se empezó a realizar la alborada 
con personas del mismo barrio y 
año tras año muchos ciudadanos 
se fueron uniendo, a tal punto de 
alcanzar las cifras que tenemos 
hoy. En este momento estamos 
haciendo un énfasis en las más de 
7.000 personas que han asistido 
porque Las Granjas se convirtió 
en el barrio donde se realiza la 
mejor alborada de Neiva”. 

Aunque diversos barrios de la 
ciudad realizan este tipo de ac-
tividades, lo cierto es que, la más 
multitudinaria es la que se celebra 
en ese punto de la comuna 2. Por 
tal motivo, según el presidente de 
la Junta de Acción Comunal de-
sean institucionalizarla para que 
cada vez se congregue mayor can-
tidad de personas en la alborada. 
Asimismo, indica que hay que 
aprovechar la ubicación del ba-
rrio, es decir, al quedar en inme-
diaciones del aeropuerto ‘Benito 
Salas’ se podría gestionar para que 
los turistas lleguen directamente 
al punto y esa población se con-

Una alborada sin precedente 
en ‘Las Granjas’ 
n Una de las actividades más cotidianas en los diversos rincones del Huila por esta época, son las tradicionales alboradas que 
congregan gran flujo de personas. En Neiva una de las más antiguas la realiza el barrio Las Granjas. Ayer se llevó a cabo esta 
actividad que reunió a cientos de personas de diversos sectores y que se festejó al ritmo del folclor huilense. 

vierta en los anfitriones. 
Tras dos años de pandemia y las 

restricciones ordenadas por el Co-
vid-19, el comité de fiestas, venía 
trabajando desde hace aproxima-
damente 20 días para ofrecer y ga-
rantizar un buen entorno. De ahí 
que, de acuerdo con César Augusto 
Gómez, todo fue completamente 
planificado y organizado. 

Un evento para el disfrute
Además de enfocar la albora-

da hacia la tradición cultural y 
folclórica, es esta actividad se 
brindaron espacios para que di-
versos comerciantes hicieran pre-
sencia y así dinamizar la econo-
mía de la región. 

“Tuvimos dos grupos folclóricos 
de danzas, la compañía de la Rei-
na Nacional Infantil, el apoyo de 
la Policía y decidimos poner una 
tarima con sonidos, para darle un 
cambio a la alborada que siempre 
era el recorrido y finalizaba. Esta-
mos reactivando la economía en 
el día de hoy”, explicó el líder co-
munitario.

La alborada inició a las 4:00 A.M., 
y no tuvo horario de caducidad, lo 
que significa que, el jolgorio con-
tinuó hasta que la gente se can-
só. Luego de ese evento icónico del 
sector, según la planeación, Ciudad 
Limpia, llegaría a colaborar con la 
limpieza. No obstante, pese a toda 
la oferta cultural existente, algunos 
ciudadanos llegaron en vehículos 
que pusieron a retumbar en las di-
versas calles del barrio. 

“La gente está acostumbrada 
a poner estos puntos y es boni-
to porque tenemos un espacio 
muy agradable, aquí estamos en 
la cancha de fútbol en donde se 
han instalado los carros con so-
nido por parte de la misma co-
munidad para sentirse a gusto. 
Da alegría de ver cómo la gente 
misma hace la fiesta. Aquí esta-
mos muy comprometidos con ese 
aspecto por eso es importante in-
vitarlos para que vengan a dis-
frutar y deleitarse con nuestras 
tradiciones. La gente se divierte, 
ponen música, y disfrutan esta 
actividad que hace parte del San 

Pedro”, concluyó César Augusto Gómez.

¿Hubo muerto?
Sin embargo, aparte de la dinámica económica y 

el legado cultural, también se presentaron diversas 
riñas, en las que se conoció que una persona resultó 
herida. Entre tanto, en el transcurso de la tarde de 
ayer algunos medios de comunicación informaron la 
muerte de Juan José Salas de 19 años, presuntamen-
te en la alborada del barrio ‘Las Granjas’. Sin embar-
go, Diario Del Huila, conoció que esta información 
es falsa y el joven habría fallecido en otro punto de 
la ciudad. Asimismo, se registraron varios acciden-
tes de tránsito, debido al alto estado de embriaguez.

Finalmente, la realidad es que miles de personas 
se gozaron esta actividad que paralizó el barrio com-
pleto. La espuma, el licor, la comida, la maicena y 
la música en todo su esplendor, fueron la constante 
de la actividad que se extendió por varias horas. Así 
mismo, hubo personas inconformes por la bulla ge-
nerada en el sector. 

La música, el folclor y el disfrute fueron algunos elementos que se priorizaron durante la alborada 
organizada por el barrio Las Granjas de Neiva.

Esta actividad que congrega a miles de personas anualmente, este año rompió límites tras su 
reactivación. 

Varios líderes comunitarios disfrutaron de esta alborada

La comunidad opina
Vanessa García, empresaria inde-
pendiente 
“He visto bastante afluencia de pú-
blico, pero también muchas peleas 
y poca autoridad. Eso sí afecta un 
poco el tema porque la gente le teme 
a esto, sin embargo, gracias a Dios se 
ha movido, ha sido una activación 
después de la pandemia”.
Juan Carlos Gonzales Mejía, aboga-
do y empresario 
“Estoy dichoso, muy contento y feliz 
de poder disfrutar de nuestras fiestas 
sampedrinas. He asistido a muchas 
alboradas, pero es la primera vez que 
vengo a esta y me parece espectacu-
lar. Veo mucha gente contenta, salen 
los abuelos, padres y todos”



ficamente la música de chirimía 
y la música andina es algo que se 
vive en nuestros pueblos del sur 
colombiano”, resaltó Manuel Uni 
director de la agrupación Sols-
ticio. 

La música ancestral vibró para 
permanecer como legado ante 
las nuevas generaciones y sobre-
viviendo ante los nuevos ritmos.

grante del grupo musical Kataleya del municipio 
de Pitalito, la música andina hace parte de su cultu-
ra y de su expresión artística. “Fue muy importante 
estar en esta presentación, acá en Neiva porque la 
música andina hace parte de nuestra historia, de 
nuestra cultura, de nuestra identidad y de nuestro 
folclor”, dijo.

“Venimos de la capital arqueólogica, San Agustín, 
estamos muy contentos de participar de este festival, 
y para nosotros nuestra música tradicional, especí-
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Fiestas

La música ancestral de chirimías 
sigue haciendo palpitar corazones
n La música que por estos días también alegra el espíritu sampedrino en el Huila es la Andina con sus chirimías. Esta música 
ancestral tuvo su espacio en el encuentro departamental que se desarrolló en la plazoleta del centro de convenciones ‘José 
Eustasio Rivera’ de Neiva, con la presentación de agrupaciones de diferentes municipios.

“la música 
andina 

hace parte 
de nuestra 

historia, 
de nuestra 

cultura, 
de nuestra 

identidad y 
de nuestro 

folclor”

 DIARIO DEL HUILA, FIESTAS       

Este fue un espacio para la 
música andina donde artis-
tas del departamento delei-

taron al público con sus sonidos, 
fue un encuentro de intérpretes 
de música ancestral de la región 
y especialmente del sur del Huila.

Las 10 agrupaciones que se pre-
sentaron en la tarde de ayer fue-

ron el Grupo Libertad de Pitalito, 
Ancestrales de San Agustín, Yuma 
Asiri de Neiva, Kataleya de Pita-
lito, Legado del Macizo de Pitali-
to, Revelación Andina de Pitalito, 
Inti Raymi de Neiva, Grupo Fe-
menino Nueva Primavera de Pi-
talito, Grupo Solsticio de Pitalito 
y Duhagua de la ciudad de Neiva. 

Para Elena Muñoz, inte-

DIARIO DEL HUILA, FIESTAS

El municipio de Pitalito continúa 
celebrando su 59° Festival Folclórico 
Laboyano y 1er Encuentro Surco-
lombiano de Integración Cultural, 
con una variada programación sam-
pedrina en las que disfrutan propios 
y visitantes.

Este fin de semana realizó la Gran 
Noche de Gala, en la que estuvieron en 
tarima más de una decena de grupos 
culturales y de danza invitados repre-
sentando a su región. Seguidamente 
se dio paso a la gran fiesta popular en 
la plazoleta del coliseo cubierto, don-
de hicieron su presentación artistas de 
talla nacional cantando sus éxitos al 
pueblo laboyano, y lo mejor, la entra-
da fue gratis. 

De igual manera, con cultura, fol-
clor y alegría, se vivió en Pitalito el 
desfile de comparsas que recorrió las 
principales calles de la ciudad, don-
de más de 350 artistas deleitaron a 
los laboyanos con diferentes mues-
tras culturales de acuerdo a la región 
que representan en este importante 
evento sampedrino.

Se admiró la participación de las de-
legaciones de niños, jóvenes y adultos 
mayores. Pitalito se vistió de color con 

tan hermoso desfile que engrandeció 
las tradiciones, y estuvo organizado por 
la Alcaldía, a través de la Secretaria de 
Educación y todo el equipo del Insti-
tuto de Cultura, Recreación y Deporte.

Así mismo, en el Parque Principal 
de Pitalito ‘José Hilario López’ se está 
desarrollando la primera Feria de Ar-
tesanos Laboyanos Empoderarte, un 
espacio donde la comunidad podrá co-
nocer y apoyar este importante legado 
que los identifica como región.

Medidas
En el marco de la celebración del 

59° Festival Folclórico Laboyano y 
1er Encuentro Surcolombiano de In-
tegración Cultural, la Alcaldía de Pi-
talito expidió el Decreto Municipal 
Nro. 174 del 24 de junio de 2022, 
mediante el cual se dictan medidas 
especiales y transitorias para la re-
activación económica que atraviesa 
el municipio por estas festividades 
sampedrinas. 

Entre éstas se destacan que el ho-
rario para los establecimientos de 
entretenimiento nocturno ubicados 
en la Zona Rosa se amplió desde las 
9:00 AM hasta las 04:00 AM del día 
siguiente los días 24, 25,26 y 27 de 
junio y en julio los días 1, 2,3 y 4. 
Una vez terminado el horario no se 
podrá vender ni consumir licor en 
este sector. También se prohíbe el 
porte de armas blancas, traumáticas 
o de fogueo.

Pitalito vive la verdadera integración cultural

Las agrupaciones de música andina deleitaron a propios y visitantes. Agrupaciones del sur del Huila hicieron su participación en tarima.

Las muestras folclóricas engrandecen la identidad del pueblo 
laboyano.

Toda una fiesta cultural se vive en Pitalito.



DIARIO DEL HUILA, FIESTAS 
Por: Hernán Guillermo Galindo M 
Fotos: José Rodrigo Montalvo y suministra-
das 

Entre los diversos eventos y desfi-
les que tienen espacio en las fies-
tas de San Juan y San Pedro, hay 

uno que resulta bastante significativo: 
el desfile por el río Magdalena, con su 
belleza y donaire, las reinas se despla-
zan por el ancestral río sobre balsas 
adornadas con motivos típicos.

Con un retraso de cerca de dos horas 
se realizó el esperado desfile acuático 
por las aguas del río Magdalena, que 
este año se incluyó dentro del evento 
local, como novedad para reactivar la 
parte económica en la zona del malecón.

Las candidatas al concurso de Se-
ñorita Neiva desfilaron por primera 
vez en la historia del Festival Folcló-
rico, por el afluente, en un evento que 
presentó demoras por el bajo nivel del 
caudal y que obligó a abrir las com-
puertas de la represa de Betania, para 
que éste quedara en óptimas condi-
ciones, para facilitar el desplazamiento 
de las canoas.

“Toco esperar, pero valió la pena ya 
que fue bonito el espectáculo que nos 
brindaron las niñas que se desplaza-
ron sobre las aguas del río de la patria. 
Hay cosas por mejorar, pero todo tie-
ne su principio, nosotros debemos no 
olvidar nuestro afluente, es parte de 
nuestra historia, no solo en las fiestas, 
está ligado al desarrollo económico 
y social”, comenta Clara López, estu-
diante de Economía en Bogotá. 

La gente se agolpó a lo largo de la 
rivera del Magdalena, desde el puerto 
de las Damas hasta el Caracolí, sitio de 
llegada del desfile. Un hecho también 
especial fue el clima que contribuyó a 
la espera por ser una mañana nublada. 

Mientras se van cerrando las fiestas 
correspondientes a la programación 
de Neiva, este fue el preámbulo a lo 
que será la fiesta a nivel departa-
mental y nacional. 

Lo que si es claro es que ya Neiva 
alberga gran cantidad de turistas en-
tre quienes decidieron venir al Huila 
en estas fiestas de San Juan y San 
Pedro y quienes siendo de la tierra, 
retornan para vivir y contribuir en 
mantener las tradiciones.

“Es muy bueno darle la cara al río, 
pero, aunque se reconocen los esfuer-
zos que se han hecho en los últimos 
tiempos, falta mucho, se hace nece-
sario hacer conciencia en torno a la 
preservación del entorno y la cuenca 
del rio no solo en Neiva. Además, debe 
ser una política permanente, que el 
compromiso sea cada día del año”, dice 
Fernando Manchola, ambientalista. 

La demora
“Logramos que las candidatas sa-

lieran a desfilar en las canoas, ya que 
hubo una pequeña demora por moti-
vos de que el río Magdalena no cum-
plía con un caudal apropiado, pero al 
final todo salió bien”, se dijo desde la 
organización. 

A pesar del retraso presentado, el 
Desfile Acuático se desarrolló con to-
tal éxito, siendo la primera vez que se 
realiza con las aspirantes a Señorita 
Neiva, teniendo en cuenta que este 
evento solo se realizaba con las can-
didatas al Reinado Nacional. La idea 
fue organizada por la Administración 
Municipal, con el fin de reactivar eco-
nómicamente la zona del Malecón del 
río Magdalena.

Un evento en el que no faltó la 
alegría y el fervor de los neivanos 
y turistas, quienes han disfrutado 
el derroche de folclor y jolgorio del 
municipio de Neiva.

La historia del desfile acuático 
Según la historia, desde los inicios 

de las fiestas en la época ancestral, tie-
ne que ver con la celebración del San 
Juan, que incluía los elementos agua y 
fuego. En este desfile, la festividad in-
cluye el elemento agua.  Puede verse 
en esta inclusión ritual una evocación 
muy lejana y casi irreconocible de las 
consustancias, o la relación de la fies-
ta antigua de San Juan con el agua.

En las primeras versiones el despla-
zamiento se hacía sobre balsas de gua-
dua, adornadas de forma muy sencilla, 
recorriendo el lecho turbio del Magda-
lena. Uno que otro turista, y también 
uno que otro huilense, se arrojaba al 
lecho del río. 

En las versiones actuales el desplaza-
miento se hace sobre canoas a motor 
que son adornadas con motivos mito-

lógicos, igual que en el pasado.
Con ocasión del desfile el río co-

bra su protagonismo y se convierte 
en un personaje del cual se rememora 
su mitología, su poética, su significa-
ción económica y social, su imaginario 
histórico y geográfico, para el Huila y 
el país: “el Magdalena es el gran río de 
la patria”.

Otras opiniones
Uno de los invitados como jurado, 

Germán Palomino, se refirió al evento 
sobre las aguas del Magdalena. “Creo 
que esto es algo para disfrutar, me en-
cantó, es positivo que me hayan invi-
tado para ser testigo de este gran even-
to, esto es algo espectacular que para 
conocerlo hay que vivirlo”, sostuvo.

También en calidad de invitada 
como jurado, Suad Rujana Salas, se 
consideró una privilegiada por hacer 
parte de esta primera versión a nivel 
de Neiva.

 “Soy una privilegiada porque es la 
primera vez que las candidatas en la 
capital del Huila, participan en este 
tipo de desfile, siempre se conoció el 
nacional. Este es un espectáculo que se 
debe hacer desde el popular, porque es 
nuestro río Magdalena, es una riqueza 
que tenemos en nuestro departamen-
to, que bueno que lo estamos explo-
tando y de verdad que el solo plan es 
delicioso”, manifestó. 

Algo que nos llamó la atención es 
que lo que habíamos denunciado 
como parte de desorden en el desfile 
popular por el recorrido de la aveni-
da circunvalar, que era el lanzamiento 
de espuma, parece que se convirtió en 
normal. La gente lo ha venido acep-
tando y se convierte en parte de la 
fiesta. Se vio en todos los lugares, en 
la partida en el llamado puerto de las 
damas y en el de llegada en puerto Ca-
racolí. Las autoridades no se pronun-
cian hasta al momento sobre el tema 
para hacer claridad y así convertir en 
legal algo que se consideraba fuera de 
contexto en nuestras festividades. 

La presencia de la espuma y la ha-
rina sí son normales en los carnavales 
de Pasto en Nariño y en las festivida-
des del departamento del Cauca, al 
igual que en los carnavales de otras 
ciudades en Colombia. 
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“Creo que 
esto es algo 

para dis-
frutar, me 
encantó, 

es positivo 
que me 
hayan 

invitado 
para ser 

testigo de 
este gran 

evento, 
esto es algo 

espec-
tacular 

que para 
conocerlo 

hay que 
vivirlo”

Con un 
retraso de 

cerca de 
dos horas 
se realizó 
el espera-
do desfile 
acuático 

por las 
aguas del 

río Magda-
lena, que 
este año 

se incluyó 
dentro del 

evento 
local.

n Uno de los eventos esperado en cada temporada en el marco de las festividades 
de San Juan y San Pedro en el Huila, es el desfile acuático en las aguas del río Magda-
lena. Aunque hubo demora, la gente esperó pacientemente y finalmente se gozó el 
evento. 

Los neivanos 
volvieron la 
cara al río con el 
desfile acuático 

Los espectadores disfrutaron del evento. Las candidatas navegaron sobre las aguas del río. Mientras muchas personas ingresaron también al río.  

Integración, belleza, alegría mostraron las candidatas a los asistentes.  El desfile acuático se realizó por primera vez a nivel Neiva.

El monumento a la Gaitana, marco espectacular del desfile acuático. Los neivanos y visitantes volvieron la cara hacia el río Magdalena. 
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Sobre el medio día de ayer 
domingo, 26 de junio se re-
portó una emergencia en El 

Espinal en el departamento de 
Tolima por el desplome de “pal-
cos” armados en guadua y ma-
dera, en una plaza de toros im-
provisada, en las celebraciones de 
San Pedro. El balance oficial de la 
emergencia es de 4 personas fa-
llecidas, entre ellas un menor de 
de edad, y más de 300 personas 
atendidas en hospitales. Los falle-
cidos fueron identificados como 
Blanca Sandoval, Marco Fidel 
Hernández, Rocío Brochet y un 
menor de 14 meses.

Patricia Henao, gerente del hos-
pital San Rafael en El Espinal, 
manifestó que tan solo 10 de los 
heridos se encuentran en estado 
de gravedad.

Asimismo, recalcó: “Tenemos 
257 admisiones en nuestro hos-
pital San Rafael por la parte de 
urgencias. Tenemos 23 admisio-
nes en la Clínica la Victoria, que 
es la clínica particular. Tenemos 
cuatro fallecidos, tres adultos y 
un menor, de 27 niños atendidos. 
14 maternas fueron atendidas en 
sala de partos, dos pacientes por 
trauma de abdomen, cuatro pa-
cientes en la Unidad de Cuidados 
Intensivos Crítica”.

Sobre los 10 heridos de grave-
dad mencionó que son los que 
han remitido a varios centros de 
salud, “dos a Dumian, uno a Hon-
da, uno a la Umit y seis al Fede-
rico Lleras Acosta.” 

Además, la gerente del hospital 
San Rafael aclaró que de los 257 
heridos, hay algunos que presen-
tan lesiones menores y otras más 
delicadas, pero que los están esta-

bilizando. “Recalcamos y agrade-
cemos a todos los profesionales, 
tanto de mi institución como por 
fuera, a toda la red del departa-
mento, al señor gobernador, a la 
secretaria de Salud del departa-
mento, a la Alcaldía, ha sido un 
trabajo en equipo”.

Declaran la alerta roja 
hospitalaria 

Las autoridades de salud del 
Tolima declararon la alerta roja 
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Primer Plano

Sobre el 
medio día 

de ayer do-
mingo 26 

de junio se 
desplomó 
una plaza 

de toros 
improvi-

sada en El 
Espinal, 

Tolima. El 
hecho ha 
generado 

conmo-
ción a nivel 

nacional, 
pues la 
cifra de 

heridos es 
superior 
a los 300 

y se regis-
tran cuatro 

víctimas 
fatales.

n Más de 300 personas en hospita-
les y 4 fallecidas, entre ellas un niño 
de 1 año, deja hasta el momento el 
desplome de una plaza de toros en 
El Espinal. El número de afectados 
podría aumentar.

Tragedia en Tolima: 4 
muertos y decenas de 
heridos por desplome 
en corraleja

en la red hospitalaria del municipio de El Espinal, 
para poder atender emergencia que se presentó so-
bre el medio día de ayer.

Así mismo, las autoridades convocaron a un con-
cejo extraordinario de emergencias presidido por el 
gobernador del Tolima, Ricardo Orozco para evaluar 
la situación. El mandatario afirmó que “El Espinal 
vivió un día desafortunado”. Considera que, por la 
magnitud de la emergencia, “hubieran podido su-
ceder cosas mucho más graves”.

También destacó el trabajo y la pronta reacción de 
los organismos de socorro, Policía, Ejército, Fiscalía, 
Defensoría del Pueblo y la red pública de salud del 

departamento.
Eduardo Rodríguez, propietario 

de un establecimiento comercial 
que está cerca al terreno donde 
se había ubicado esta estructura, 
manifestó que se cayó como un 
castillo de naipes. “Se derriban, 
hay muchos heridos, fallecidos, 
niños desaparecidos, mucho pá-
nico porque la barrera estaba col-
mada, los toros se salieron, pero 
fueron controlados”, sostuvo.

La tragedia ocurrió en una plaza 
de toros repleta de personas de 
todas las edades e inclusive con 
asistencia de niños.

“Dios mío, esto es una emergen-
cia terrible. Acaba de ocurrir en El 
Espinal en una fiesta de toros se 
cayó gran parte de los palcos, hay 
muchos heridos”, se escucha decir 
en uno de los videos que circulan 
en redes sociales al momento de 
caída de la estructura.

“Pediremos una 
investigación de los 
hechos”: Duque tras 
desplome de plaza de toros

Tras conocer sobre el desplome 
de las graderías de esta plaza de 
toros improvisada en el Espinal, 
el presidente Iván Duque envió 
un mensaje de condolencias a las 
víctimas, y anunció que se dará 
inicio a las investigaciones perti-
nentes sobre este hecho.

“Sentimos la terrible tragedia 
registrada en El Espinal, duran-

Un menor de 14 meses de nacido figura en la lista de fallecidos tras el desplome de la plaza de toros del municipio de El Espinal, Tolima, donde sus 
habitantes celebran por estos días las tradicionales fiestas de San Pedro.

El desplome de las gradas improvisadas en la plaza de toros y la cantidad de heridos provocó que se declarara alerta roja hospitalaria en el 
municipio de El Espinal, Tolima. 



rrollaban las corralejas de San Pedro y San Juan.
El Ministerio Público había pedido información 

sobre las medidas adoptadas para la prevención 
en la gestión del riesgo de desastres en eventos de 
aglomeración y el uso de animales en actividades 
de entretenimiento.

El documento donde la Procuraduría requería toda 
la información de estos eventos se envió el 22 de 
junio y ningún funcionario de la Alcaldía del mu-
nicipio de El Espinal, Tolima, dio respuesta a los 
requerimientos del ente de control.

Tras emergencia, alcaldía del Espinal 
evalúa si siguen las fiestas

En diálogo con medios nacionales, Juan Carlos Ta-
mayo, alcalde de El Espinal defendió la realización 
de este tipo de eventos asegurando que se trata de 
una tradición de más de 100 años.

“Esto se viene realizando hace 141 años y siem-
pre se viene haciendo esta estructura. Por tradición 
celebramos unas corralejas, que le llamamos palcos, 
una estructura hecha en guadua con madera. Esto no 
había sucedido, no tiene un antecedente, desafortu-
nadamente sucedió hoy”, dijo el alcalde.

El funcionario indicó que las personas encargadas 
de armar la estructura son “palqueros”, que hereda-
ron el oficio de sus padres y justificó la presencia de 
menores en este tipo de eventos.

“Como suele suceder en cualquier fiesta uno lleva 
a estos eventos a que todo un pueblo se las goce”, 
aseguró.

“Estamos mirando en consejos de seguridad, 
con el Comité de riesgo para ver qué medidas 
vamos a tomar en el futuro, esto nos servirá para 
reflexionar respecto a nuestras tradicionales fies-
tas y tomar medidas al respecto. Por ahora sus-
pendemos los eventos, hoy tenemos en el sitio de 
orquestas artistas nacionales e internacionales y 
tenemos la Elección y Coronación de Nuestra Rei-
na municipal ambos actos quedan suspendidos 
en el día de hoy posteriormente mañana vamos a 
evaluar sobre el tema si suspendemos las fiestas 
definitivamente”, indicó.

La Procuraduría indicó que abrirá investigación 
disciplinaria al alcalde Tamayo por esta tragedia 
en corralejas. “El mandatario no respondió los re-
querimientos sobre planes de acción de atención 
de desastre realizados. Nos solidarizamos con fa-
miliares de heridos y fallecidos”, señaló el órgano 
disciplinario.
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El pre-
sidente 
Duque 

resaltó que 
pedirán 

una inves-
tigación 
para que 

se aclaren 
los hechos. 

Mientras 
que el 

presidente 
electo Gus-
tavo Petro 
pidió a las 
alcaldías 

suspender 
espectá-

culos que 
terminen o 

incenti-
ven  la 

muerte de 
personas o 
animales.

te las fiestas de San Pedro y San 
Juan, por desplome de palcos en 
una corraleja. Pediremos una in-
vestigación de los hechos; pronta 
recuperación a los heridos y so-
lidaridad con las familias de las 
víctimas”, indicó el presidente a 
través de redes sociales.

También, y con varios cues-
tionamientos, se pronunció 
la vicepresidenta Marta Lucía 
Ramírez. “Lamento la trage-
dia ocurrida en corralejas en El 
Espinal. Mis oraciones por las 
víctimas y sus familias. ¿Quién 
hace verificación de manteni-
miento? ¿Quién revisa condicio-
nes de seguridad? Estos hechos 
deben terminar. ¿Cuántas vidas 
perdidas una y otra vez sin na-
die que responda?”, manifestó.

Previamente el presidente elec-
to Gustavo Petro también había 
emitido un pronunciamiento, e 
incluso fue más allá al pedirle a 
las alcaldías de los distintos mu-
nicipios del país “no autorizar 
más espectáculos con la muerte 
de personas o animales”.

Petro también lamentó lo ocu-
rrido y solicitó la cancelación de 
este tipo de eventos en el país. 
“Esto ya había sucedido antes 
en Sincelejo. Espero que todas 
las personas afectadas por el de-
rrumbe de la plaza de El Espinal 
puedan salir airosas de sus heri-
das”, dijo.

Procuraduría abrirá 
investigación al alcalde del 
Espinal

Se conoció que la Procuraduría 
le abrirá investigación disciplina-
ria al alcalde de El Espinal, Toli-
ma, Juan Carlos Tamayo, y otros 
funcionarios de la administración 
municipal por el accidente en la 
plaza de toros en la que se desa-

El presidente Duque y la vicepresidenta Marta Lucía Ramírez lamentaron 
el accidente en El Espinal, y anunció que se dará inicio a las investigaciones 
pertinentes sobre este hecho.

Gustavo Petro le solicito a las alcaldías “no autorizar más espectáculos con la 
muerte de personas o animales”.

La emergencia ocurrió a las 12:45 minutos de la tarde de este domingo 26 de junio.



Hay una fiesta para la vida, vi-
brando junto a la riqueza cultural 
del Festival del Bambuco en San 
Juan y San Pedro: El Encuentro 
Nacional de Maestros Artesanos, 
certamen en el que se dan cita re-
nombrados oficiantes de técnicas 
ancestrales como también innova-
doras, con una oferta de productos 
de deslumbrante calidad, diseño y 

arraigo identitario. Los artesanos 
son por excelencia, actores irrem-
plazables de la preservación de la 
memoria viviente de un pueblo, de 
una nación, del mundo. Permítan-
me lectores amigos, compartirles 
la siguiente semblanza en la que 
se puede apreciar la grandeza de 
tan inestimable manifestación hu-
mana.  

En el amanecer de los tiempos, 
el hacedor del universo quiso re-
flejarse en el hombre y la mujer. 
En su ilimitado conocimiento, 
aspiraba encontrar un arte que 
le permitirá expresarse. Debía ser 
exacto para manifestar las bellas 

formas, y sublime para respetar 
la esencia del ser divino que ha-
bitaría en su creación. Después de 
un divagar cósmico, vio en la ar-
tesanía su mejor inspiración. En-
tonces se deleitó al empapar el 
polvo de su heredad con el agua 
vivificante del paraíso; se sintió 
doblemente Dios delineando el 
torso de ella y tonificando con 
suaves golpes los pectorales de 
él. Desde entonces, los oficiantes 
de los saberes ancestrales, exten-
didos por esta parte del cosmos 
llamado pangea, crean y vuelven 
a crear, para dar alegría a sus con-
géneres, dignificando cada vez 

más el arte de ser Artesano.
La alegría y satisfacción de un 

comprador de productos artesa-
nales es similar en los diferentes 
puntos del planeta. En cada mer-
cado o desde cada taller artesanal 
en donde se expenden productos, 
una persona vive la excepcional 
sensación al adquirir una artesa-
nía para su propio uso o para re-
galar a alguien muy especial. Los 
elogios y admiraciones suelen ser 
para el producto, y a la palabra de 
satisfacción del cliente, sigue un 
indescriptible estímulo interior en 
la persona del artesano. Si bien es 
cierto que los artesanos tienen la 

virtud de crear para la alegría de 
otros, primando antes que el lu-
cro económico, su noble interés 
por comunicar mensajes de com-
placencia a quien adquiere el pro-
ducto, también lo es que ellos re-
presentan íconos y referentes que 
mantienen y reafirman la identi-
dad cultural de una región, razón 
de la mayor justificación para que 
su vida y obra sean interpretadas 
y plasmadas en el inconsciente co-
lectivo, en la memoria de la socie-
dad, en procura de garantizar para 
las generaciones futuras.
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Reforma tributaria petrista

Con mucha preocupación la so-
ciedad colombiana, están escu-
chando a los integrantes que con-
forman el equipo económico del 
presidente Electo Gustavo Petro 
Urrego, sobre la anunciada refor-
ma tributaria que van a presentar 
al legislativo, una vez se posesione 
el próximo siete de agosto. Si la 
modificación de la estructura tri-
butaria que presentó el gobierno 
del presidente Iván Duque Már-
quez el año pasado, que buscaba 
un recaudo de 23 billones de pesos, 
se convirtió en el principal motivo 
para que se presentara el estallido 
social a partir del 28 de abril de 
2021, protagonizado por los sec-
tores sociales que fueron artífices 
del triunfo Petrista en las pasadas 
justas electorales. El objetivo, es re-
caudar 50 billones de pesos, pero 
según los expertos de corte neoli-
beral que lo acompañan, solo lo 
van a pagar 40 mil contribuyentes 
que poseen activos superiores a los 
mil millones de pesos. Se busca 
que, los empresarios sostengan la 
mayor parte del recaudo de este 
proyecto como una muestra adicio-
nal de su compromiso social para 
poder cumplir con las metas del 
nuevo Plan Nacional de Desarrollo. 
Este cuento no lo creen los sectores 
vulnerables del país. 

El nuevo gobierno de Petro que 
asume el próximo 7 de agosto, de-
berá ser creativo e innovador para 
equilibrar sus finanzas públicas sin 
afectar los exiguos ingresos de las 
familias colombianas. La pasada 

reforma tributaria aprobada el año 
anterior por el Congreso de la Re-
pública, cuyo objetivo era recaudar 
15,2 billones de pesos para enfren-
tar la crisis social y económica des-
atada por la pandemia del Covid. 
Recordemos que el articulado de 
la llamada ‘Ley de inversión so-
cial’ avanzó normalmente el trámi-
te legislativo, quedando aprobada 
por amplias mayorías, a pesar del 
retiro de la bancada de la oposi-
ción. Esta es una iniciativa legisla-
tiva que, surgida de la urgencia, no 
solo de mitigar el creciente impacto 
fiscal de la lucha contra el corona-
virus, sino también para financiar 
las ayudas y los subsidios guber-
namentales. Ahora se busca que la 
pretendida reforma sea aprobada 
por los demás sectores políticos. 
Qué gran contradicción en menos 
de un año.

Para muchos expertos en esta 
temática, esta reforma es inopor-
tuna, sobre la implicación que ge-
nera para los agentes económicos 
del país. Aunque el costo mayor lo 
lleva el sector empresarial del país, 
todos sabemos que dichos incre-
mentos en sus costos de produc-
ción necesariamente son traslada-
dos a las familias colombianas, a 
través de los aumentos de precios 
en los bienes y servicios que con-
sumen. Ahora nos quieren hacer 
creer que dicho esperpento tributa-
rio solo lo van a sufragar los gran-
des contribuyentes en Colombia. 
Que gran equivocación. 

La anterior afirmación, aunque 
parezca inconveniente dentro del 
contexto de la racionalidad econó-
mica, la realidad es que, ante cual-
quier incremento de los impuestos 
al sector empresarial, va a generar 
un alza en los costos de producción 
de los bienes y servicios.

 Luis 
Alfonso 
Albarracín 
Palomino

alfonso519@gmail.com
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La nueva ola de contagios
Mientras transcurren las festividades sampe-

drinas en el departamento del Huila, la sociedad 
empieza a ser amenazada por la nueva ola de con-
tagios del mortal virus del Covid, que a la fecha ha 
dejado a la fecha 3.517 fallecimientos. De acuer-
do con las estadísticas proferidas por la Sala de 
Análisis del riesgo, se notificaron que entre el 17 
y 23 de junio, se detectaron 162 casos nuevos de 
Covid19 en 15 municipios del departamento. 176 
casos se registran activos, de los cuales 24 perso-
nas son atendidas en el servicio de hospitalización 
general, 2 en unidad de cuidados intensivos y 150 
con recomendación de aislamiento ambulatorio 
en su lugar de residencia. Así, a la fecha se han 
diagnosticado 100.733 casos positivos de Covid19 
en el Huila, de éstos se han recuperado 96.535.

A pesar de que el presidente Iván Duque Már-
quez, anunció que la declaración de la emergencia 
sanitaria por la pandemia de covid-19 terminará 
el 30 de junio, después de 840 días de declarada. 
El país se enfrenta al quinto pico de esta contin-
gencia a causa de algunas variantes del ominoso 
Sars-CoV-2. Lo anterior es preocupante porque 
todavía este diminuto virus, todavía circula li-
bremente en el ambiente, lo cual nos obliga a 
seguir manteniendo los protocolos de biosegu-
ridad para contrarrestar la cadena de contagios. 
No hay que relajarnos. El peligro continúa. Ello 
no quiere decir que se haya pasado la página de 

la epidemia global más impactante del siglo, sino 
que al tenor de las cifras esta continúa, pero en 
un contexto más benigno.

Ahora, que nuestro territorio está siendo vi-
sitado por miles de turistas con motivo de las 
fiestas sampedrinas y que se presentan grandes 
aglomeraciones en los desfiles y demás sitios de 
diversión, debemos ser precavidos. No nos pode-
mos descuidar. Debemos atender las recomenda-
ciones de las autoridades sanitarias. Todo depende 
de nosotros. Para ello se necesita que impere el 
sentido común, que de manera general se lleva a 
la práctica sin necesidad de normas, lo aprendido 
durante la pandemia, como el uso del tapabocas 
y el aislamiento en caso de síntomas, el reporte 
inmediato para la realización de pruebas confir-
matorias, el distanciamiento y la ausencia a sitios 
en los que existan aglomeraciones, en conjunto 
con la protección de personas vulnerables como 
los adultos mayores, los niños y quienes tengan 
déficit inmunológico. Igualmente es indispensa-
ble que sigamos echando mano de las lecciones 
aprendidas durante la pandemia, así como com-
pletar los ciclos de vacunación. A partir del pri-
mero de julio, cuando se termine la emergencia 
sanitaria, la responsabilidad para que este quinto 
pico no termine saliéndose de cauce, es de todos, 
y empezar por no darle la espalda a la pandemia, 
es ir en la vía correcta.|

Amaury Machado Rueda
EDITORA PRENSA
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El Gobierno de Gustavo Petro

Globalización o nacionalismo

¿Qué esperar del “gran acuerdo 
nacional”?

La ciudadanía se pronunció y 
Gustavo Petro es el nuevo presi-
dente. Para los demócratas, no hay 
nada distinto a aceptar y respetar 
el resultado y rodear y apoyar a la 
institucionalidad para poder con-
tar con un mejor país. El triunfo 
de Petro, un exguerrillero, que le 
ha jugado a la democracia y que ha 
sido alcalde y senador, es el triun-
fo de Colombia y sus institucio-
nes. La pregunta es cómo será su 
gobierno. Petro tiene la opción de 
pasar a la historia siendo el mejor 
presidente de izquierda o siendo 
aquel que repitió el modelo vene-
zolano. Para esclarecer el asunto, 
podríamos analizar su discurso 
como presidente electo. Con base 
en este, entendemos que se está in-
clinando hacia la primera opción, 
aun cuando existen señales de in-
tervención activa del Estado en la 
economía y dudas sobre la genera-
ción de recursos para la inversión 
social. El discurso fue conciliador 
y tendió puentes con la otra mi-
tad del país, que no se identifica 
ni quiere sus políticas. Quiere una 
sola Colombia, no dos, con base 
en el amor, la paz, el diálogo y la 
reconciliación, sin venganzas y sec-
tarismos. Su gobierno será el de la 
vida, lo cual incluye la paz, la jus-
ticia social y ambiental, la espe-
ranza y las oportunidades para to-
dos, por lo que hará un verdadero 
cambio para que no haya más dis-
criminación y desigualdad. Quiere 
satisfacer las necesidades sociales 
de los ciudadanos desarrollando 
el capitalismo, lo que implica un 
pluralismo económico e ideoló-
gico que supere el feudalismo y 
la esclavitud, con un capitalismo 
democrático, productivo y prefe-
riblemente no especulador, que 
establezca una economía popu-

lar basada en la conectividad, la 
educación y el crédito barato; una 
nueva economía productiva, no ex-
tractiva, y con justicia ambiental, 
con pleno respaldo a la creación 
de puestos de trabajo, dentro del 
marco de una economía colabo-
rativa, pues solo produciendo se 
puede redistribuir. El sector priva-
do será protagonista para producir 
riqueza y empleo, pero no será la 
piedra angular. Habrá campo para 
varias visiones económicas, lo que 
implica que el estado y el coopera-
tivismo serán también protagonis-
tas. El concepto de estado pequeño 
y que no participe en la actividad 
económica quedará atrás. Habrá 
respeto y diálogo social, aun cuan-
do no será fácil la construcción de 
consensos, pues, como indicó, hay 
que cumplirle a sus electores y, 
además, habrá oposición a varias 
de sus políticas. Surge la duda de 
cómo logrará producir para redis-
tribuir, sin la explotación petrolera 
convencional y el fracking, y cómo 
se podrá incrementar el recaudo 
tributario, sin afectar a la clase me-
dia o a las empresas, para obtener 
los recursos necesarios de inversión 
social. En síntesis, tendremos pre-
siones presupuestales,  un estado 
más activo y grande, con mayor 
actividad empresarial y burocráti-
ca, y un sector privado activo, pero 
con mayores niveles de tributación, 
como también le ocurrirá a la clase 
media. También tendremos un go-
bierno que dialoga, pero que avan-
za sus agendas, no necesariamente 
con consensos. Solo queda rodear 
institucionalmente y desearle los 
mayores éxitos al nuevo gobierno 
para el bien de todos, lo cual no 
implica abandonar la sana crítica 
sobre su actividad y las reformas 
que proponga para que sirvan ver-
daderamente a los propósitos de 
justicia social que todos queremos.Cómo cambia el mundo. Es sin 

duda que a mi generación le ha to-
cado vivir grandes cambios y doy 
gracias de haberlos vivido. Hoy en 
día quedó atrás lo de izquierdas y 
derechas, hoy en día es globaliza-
ción y nacionalismo, por eso esta-
mos ante los intereses de la ONU, 
Banco Mundial, OMS, y las gran-
des corporaciones multinacionales 
que quieren un mundo sin fronte-
ras, una sola economía, el aceptar a 
todos los emigrantes, un solo órga-
no rector de medio ambiente, de la 
defensa de los derechos humanos a 
nivel global en fin, esa es una ten-
dencia, la otra es el Nacionalismo, 
en la cual se quiere preservar las 
fronteras, defender primero a los 
compatriotas, tener el control de 
la economía, del medio ambiente 
entre otras.

Como ven, hemos evolucionado 
o cambiado políticamente a estas 
dos tendencias que sutilmente se 
han venido tornando mas fuertes 
cada día, por eso vemos que sobre 
esos dos tendencias, las asignacio-
nes que teníamos como derecha 
y izquierdas ahora se denominan 
Globalistas y Nacionalistas, de 
donde surge tratados como Es-
cazú, el cual quiere el dominio o 
control de la amazonia, de los de-

rechos humanos de lideres, (bueno 
es la mismísima ONU),  la OMS, 
ya controlo todo el tema de Salud, 
el Banco mundial, igualmente con 
la economía. 

Qué nos toca definir como país, 
en qué corriente o tendencia  va-
mos a ingresar. Como todo en la 
vida, ambas tienen cosas buenas 
y otras no tan buenas. Creo que 
muchas de las cosas que vienen 
cambiando se dan en la frente de 
nosotros y son algunas tan sutiles 
que no nos damos cuenta de los 
cambios que nos están sucediendo, 
hasta que culmina el cambio, que 
en algunas puede ser muy drásti-
co con pérdidas de autonomía de 
una región, perdida de autonomía 
económica o de salubridad.

En otras el cambio puede llevar 
a pérdida de empleo porque la tec-
nología evolucionó y al no darnos 
cuenta de estos cambios, no logra-
mos actualizarnos y evolucionar a 
la par,  con pérdida del trabajo, en 
unas ocasiones, resistencias a estos 
cambios, pérdidas de la regiones 
o de la autonomía, igual nos esta 
pasando con la política que vie-
ne cambiando y algunas veces no 
logramos explicar o entender qué 
es lo que se quiere por parte de 
las nuevas generaciones, la misma 
forma de hacer la política se viene 
dando con grandes cambios y to-
dos estos también se vienen dando 
en nuestra comunidad, en nuestras 
familias.

La imagen del día

Ahora hay un ganador y un perde-
dor; una contienda política áspera y 
menesterosa quedó atrás y unas ta-
reas inmensas hacia adelante.

La primera tarea se ha surtido 
con éxito: el perdedor ha reco-
nocido el triunfo del ganador; la 
institucionalidad básica de toda 
democracia que es el sistema elec-
toral ha funcionado bien; y el de-
bate electoral ha concluido sin que 
quede manchado de suspicacias de 
fraude. Eso, ya de por sí, es un pri-
mer éxito en la reconstrucción de 
la confianza colectiva.

La misma pobreza intelectual del 
debate electoral, los insultos y las 
evidentes diferencias de las dos óp-
ticas políticas que se enfrentaban 
deja a Colombia con fracturas. No 
podemos negarlo.

La gran pregunta es: ¿cómo se 
tramitarán en adelante esas dos 
visiones políticas que opusieron a 
los candidatos y que, aun habiendo 
terminado el debate presidencial, 
subsisten al interior de la sociedad 
colombiana?

Diferencias profundas en la ma-
nera de enfocar la sociedad hay y 
seguirán existiendo en Colombia. Es 
normal. Lo que resulta decisivo es 
que dichas diferencias seamos ca-
paces de tramitarlas no por fuera de 

las instituciones sino por los canales 
democráticos. Y esos canales tienen 
un nombre propio: los acuerdos na-
cionales a que se pueda llegar en una 
primera instancia, y el contrapunto 
gobierno - oposición en los ámbitos 
institucionales dispuestos para ello. 
El principal de los cuales es el con-
greso de la república.

Se impone pues en los días veni-
deros la conformación de coaliciones 
que permitan transformar en leyes 
aquellas iniciativas que resultaron 
vencedoras o se logre consensuar en 
las semanas venideras y que requie-
ran pasar por el congreso. Y esto tie-
ne que hacerse dentro del ámbito 
institucional y nunca por caminos 
diversos. Hacer lo contrario sería 
ahondar -con consecuencias impre-
decibles- las grietas de la averiada 
sociedad colombiana.

Cualquier fórmula que se apoye 
en vías de hecho, en la amenaza 
callejera, en atolondradas constitu-
yentes o en ilusorios escapes de ex-
cepción constitucional para reali-
zar el rotundo mandato de cambio 
que le ha dado el pueblo colombia-
no al nuevo presidente, conduciría 
a perder tiempo precioso y a des-
perdiciar exiguas energías.

Los primeros pasos de la nueva 
administración deben darse con 
pies de plomo para demostrarle a 
la región y al mundo que Colom-
bia no es una democracia fallida ni 
una economía insostenible. 

Juan 
Pablo 
Liévano

Juan 
Camilo 
Restrepo

Vea columna completa en 
www.diariodelhuila.com

Vea columna completa en 
www.diariodelhuila.com

Mario 
Solano 
Calderón
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Partido Conservador 
confirmó que no le 
hará oposición al 
presidente electo

“Partido Mermelado sin ideolo-
gía… sin liderazgo, una verdadera 
pena y tristeza”
Pedro Javier Jimenez

“Así es que tiene que ser, saber 
perder quiere decir que es un 
solo país y este país tiene que 
salir adelante”
Velasquez Anderson

“Colombia unida, todos a ponerse 
la camiseta para ser potencia 
regional”
Gonzalez Alex

Luis Enrique 
Dussán López
El gobernador del Huila recibió el 
título honorífico de Gobernador 
Solidario e Incluyente de Colom-
bia 2022, por su trabajo incan-
sable en la implementación de 
la Política Publica de Equidad 
hacia la Mujer en el departamen-
to. Esto luego de un proceso de 
selección y estudio por parte de 
la Fundación para el Desarrollo 
de la Solidaridad y la Inclusión 
Social- Inclusocial. 

Curiosos quedaron en riesgo

Bomberos voluntarios de Neiva rescataron más de 50 personas que quedaron atrapadas en un islote del río 
Magdalena, mientras veían el desfile acuático. El nivel del río subió dejándolos en inminente peligro.



DIARIO DEL HUILA, JUDICIAL

Las acciones permanen-
tes que en carreteras del 
Huila realizan uniforma-

dos de la seccional de Tránsito y 
soldados de la Novena Brigada, 
habrían permitido neutralizar 
uno de los eslabones primarios 
de la cadena del narcotráfico, 
el transporte de plantas secas, 
al parecer, para la extracción de 
semillas.

Las operaciones en las zonas 
rurales, más exactamente en la 

vereda El Cedro del municipio 
de Pitalito, permitieron captu-
rar a un hombre que transpor-
taba la gran carga, en medio de 
material chatarra, pretendiendo 
burlar a las autoridades.

El capturado fue identificado 
como Carlos Augusto Ramos 
Rosero y junto con el material 
incautado y el vehículo inmovi-
lizado, fueron puestos a dispo-
sición de la autoridad compe-
tente, toda vez que el hombre 
no contaba con el permiso para 

transportar estas plantas, por lo 
que será vinculado a una inves-
tigación por el presunto delito 
de conservación o financiación 
de plantaciones, según indicó la 
Policía.

Marihuana abandonada
Así mismo, uniformados de 

la Policía Seccional de Trán-
sito en un trabajo coordinado 
con tropas del Ejército Nacio-
nal y en ejecución del Plan Íp-
silon, lograron el hallazgo de 
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Judicial

Policía y 
Ejército 

continúan 
acertando 

golpes con-
tra el mi-

crotráfico y 
afectando 
la cadena 
criminal 

de las 
estructuras 

dedica-
das a este 

flagelo.  

n Al menos 6 mil ramas de mata de coca fueron incautadas en un vehículo que transportaba chatarra. Al parecer iban a ser 
utilizadas para la extracción de semilla. Así mismo en zona rural de Timaná 230 kilos de marihuana fueron abandonados en 
un vehículo.

Siguen los golpes contra el 
narcotráfico en carreteras del Huila

230 kilos de marihuana y la inmovilización de 
un vehículo. 

El operativo se realizó sobre la vía Candelaria 
- Laberinto en el kilómetro 80+400 vereda Es-
pinal, donde los uniformados realizaron la señal 
de pare a un hombre que conducía un vehículo 
tipo campero, el cual hizo caso omiso y empren-
dió la huida; tras el seguimiento al automotor, 
el conductor abandonó el vehículo y huyó hacia 
zona boscosa. 

Luego de verificar el interior del carro, los uni-
formados se percataron de que estaba cargado con 
un total de 207 paquetes prensados, que contenían 
marihuana.  

DIARIO DEL HUILA, JUDICIAL
La Policía Metropolitana de Neiva 

realizó la captura de dos personas re-
queridas mediante orden judicial. 

En un primer caso, las Seccionales 
de inteligencia e Investigación Cri-
minal (Sijin), en coordinación con 
el CTI de la Fiscalía General de la 
Nación, lograron la captura por or-
den judicial de José Manuel Escobar 
Camacho conocido como el “Loro”, 
por los delitos de fabricación, trá-
fico y  porte de armas de fuego y 
de homicidio, por el asesinato de 
Jaime Andrés Cáceres Saavedra, de 
30 años, hechos ocurridos el pasado 
23 de Febrero del presente año en el 
parque ‘San José Martín’ del barrio 
Timanco.

El capturado, registra además ano-
taciones por los delitos de hurto ca-
lificado y agravado, asonada, fuga de 
presos y fabricación, tráfico y porte de 
armas de fuego. Fue dejado a disposi-
ción de autoridad competente quien 
le profiere  medida de aseguramiento 

en centro penitenciario.

Por el delito de homicidio fue 
capturado “orejas”

En un segundo caso, la Policía Me-
tropolitana de Neiva a través de uni-
dades adscritas a la Seccional de In-
teligencia y investigación Criminal 
(Sijin), y CTI de la fiscalía General 
de la Nación, lograron la captura por 
orden judicial de Jordin Yobani Rojas 
Sánchez conocido como “Orejas” de 
19 años de edad, por los delitos de 
fabricación, tráfico y  porte de armas 
de fuego y el homicidio de Brayan Ste-
ven Charry Castro, hechos ocurridos 
el pasado 31 de mayo del año 2021, 
en la comuna 10, aparentemente por 
el control territorial de tráfico de es-
tupefacientes.

El capturado, quien presenta orden 
de captura vigente por el delito de ho-
micidio y tráfico, fabricación y porte 
de armas de fuego, fue dejado a dispo-
sición de autoridad competente para 
cumplir condena.

Eran requeridos por el delito de homicidio

Unas 6 mil ramas de mata de coca fueron incautadas en la vereda El Cedro de Pitalito. 230 kilos de marihuana se logró también incautar.

La Policía Metropolitana de Neiva capturó 
a José Manuel Escobar Camacho conocido 
como el “Loro” por orden judicial.

Jordin Yobani Rojas es un actor criminal 
reconocido por participar en diferentes 
hechos de homicidio.



 / 17  /Lunes 27 de junio de 2022  / www.diariodelhuila.com

Deportes

Atlético 
Nacio-
nal se 

consagró 
como 

el gran 
campeón 
del fútbol 

colom-
biano al 

imponer-
se 4-3 en 
la serie 
global a 

Deportes 
Tolima, 

luego de 
caer 2-1 en 
el juego de 
vuelta en 
el Estadio 

‘Manuel 
Murillo 
Toro’ de 
Ibagué.

n Atlético Nacional logró la estrella 17 en condición de visitante, tras perder por 2 a 1 en el Estadio Murillo Toro de Ibagué, en 
un compromiso muy disputado en el que Tolima logró en el primer tiempo revertir el 3 a 1 del juego en Medellín. Un gol en 
tiempo de reposición de Jarlan Barrera le dio la diferencia y el título al verde antioqueño.

Nacional se colgó la 
estrella 17 en Ibagué 

DIARIO DEL HUILA, DEPORTES
Por: Hernán Guillermo Galindo M 

Atlético Nacional se con-
sagró como el gran cam-
peón del fútbol colombia-

no al imponerse 4-3 en la serie 
global a Deportes Tolima, luego 
de caer 2-1 en el juego de vuel-
ta en el Estadio ‘Manuel Murillo 
Toro’ de Ibagué.

Atlético Nacional es campeón 
del fútbol colombiano. A pesar 
de sufrir durante gran parte del 
partido en Ibagué, los verdolagas 
lograron sacar adelante un duelo 
durísimo de la mano de un Kevin 
Mier magistral.

Fue una primera parte preocu-
pante para la zaga defensiva del 
cuadro verdolaga. El dueño de 
casa arrancó el duelo con total 
intensidad y logró meter en su 
arco a Mier y compañía.

En el primer cuarto de hora, el 
cuadro tolimense se adueñó de la 
banda izquierda verdolaga, aprove-
chando así la pasividad en marca 
de Dorlan Pabón y el flojo balance 
de Danovis Banguero. Marulanda, 
Cataño e Ibargüen lograron jugar a 
placer por ese costado.

La buena noticia para Nacio-
nal en esos primeros instantes 
era Mier, el joven arquero res-
pondió brillantemente cuando 
se lo exigió.

Curiosamente el primer gol lle-
gó por el otro costado, el dere-
cho del verde. Junior Hernández 
se proyectó, mandó un centro a 
media altura y Emanuel Olivera, 
de terrible noche, marcó en pro-
pia puerta.

 Más adelante, la visita logró 
emparejar un poco el duelo y no 
sufrirlo tanto. En dicho aspecto 
fue importante la labor de Jhon 

Duque y Sebastián Gómez en la mitad del campo. 
Incluso el mismo Duque tuvo un par de incursiones 
ofensivas importantes, pero recibió dos golpes que 
terminaron sacándolo del juego.

 Sobre los 37 minutos, nuevamente la banda iz-
quierda paisa hizo agua. Luis Mirando levantó un 
centro medido, Juan Fernando Caicedo con un mo-
vimiento se le escapó a Olivera y la mandó a guardar. 
Nada pudo hacer Mier.

Para la segunda parte, Hernán Darío Herrera mo-
vió su once. Sustituyó a Duque por Alex Mejía para 
liberar a Gómez y Yeison Guzmán ingresó en lugar 
de Andrade.

La jugada definitiva 
Al 53’ llegó un nuevo groso error de Olivera. Im-

prudente falta dentro del área contra Miranda que 
el juez Andrés Rojas revisó en el VAR y posterior-
mente sancionó pena máxima. Por fortuna para 
el argentino, Mier, la gran figura verdolaga, salvó e 
inmediatamente después provocó la expulsión de 
Daniel Cataño.

La falla del penal le cambio el ánimo no solo al 
Tolima que se quedó con uno menos sino de Na-
cional que siguió con el manejo del partido hasta la 
jugada definitiva en tiempo de reposición. 

Con lo anterior, Nacional se acomodó. Gómez 

tuvo muchísima más libertad en 
la mitad para dar ese primer pase 
limpio a Guzmán o por los cos-
tados. Así mismo tanto Banguero 
como Candelo dejaron de sufrir, 
salvo una que otra proyección de 
Lucumí.

 Los zagueros Olivera y Juan Da-
vid Cabal tan solo tuvieron que 
preocuparse por Caicedo, quien al 
72 le dio paso al paraguayo Gus-
tavo Adrián Ramírez.

Y como no había qué resguar-
dar, la defensa de Nacional fue 
adelantándose cada vez más. Fi-
nalmente, Olivera pudo resarcir 
un poco se fatídica noche, cuando 
en tiempo añadido peinó la bola 
tras un tiro de esquina y le dejó 
servido el gol del título a Jarlan 
Barrera.

Los goles en el partido 
Tolima parecía imparable con 

los goles de los minutos 18 y gol 
en el minuto 37 de Juan Fer-
nando Caicedo. Sin embargo, en 

tiempo de adición Jarlan Barrera 
que había llegado al partido en 
la etapa complementaria le dio 
el campeonato a Nacional. 

Tolima fue el gran perdedor por 
no haber manejado lo del resul-
tado en su casa, por perder a ju-
gadores claves como Anderson 
Plata y Andrés Ibarguen, que de 
paso son bajas para la Copa Li-
bertadores. 

Hubo serios cuestionamientos 
para el Juez del compromiso, An-
drés Rojas que dejó de expulsar 
a Olivera en el penal contra Na-
cional y de paso haber repetido 
el cobro del mismo por invasión 
de área. 

Son muchas las cosas para re-
visar, pero la historia queda en 
el título de Nacional que remon-
tó, tanto en la fase de grupos, en 
la semifinal y en la gran final. 
El verde tiene en Kevin Mier a 
la gran figura tanto en Medellín 
como en Ibagué. ¡Felicidades hin-
chas de Nacional!  

Nacional celebra la estrella 17 en el ‘Murillo Toro’ de Ibagué.

Juan Fernando Caicedo hizo ilusionar a los tolimenses. El árbitro Andrés Rojas no sacó buena nota en el juego entre Tolima y Nacional. 
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OPORTUNIDAD 
VENPERMUTO 
CASAQUINTA 

RIVERITA HUILA 
LOTE 1050 MTS  

PISCINA 
AMPLIA CASA 

     3108677879

ARRIENDOS CASAS
CENTRO

CALLE 17 No. 8-16 CAMPO 
NUÑEZ $3.500.000 124m2

CARRERA 3 No. 11-31 CASA-
LOCAL $2.000.000 169m2

CALLE 16 A No. 6-59 B/
QUIRINAL $4.000.000 182m2

CALLE 9 # 8-58 B/ALTICO $5.000.000 500m2

ARRIENDOS APARTAMENTOS
SUR

APTO. 404   B- 2C   LOS 
ARRAYANES.  ARRERA 11 # 12 
-14 Sur 

$700.000 70m2

ORIENTE
APTO. 704-A  COND. RESERVAS 
DE LA SIERRA   CARRERA 55 
# 11-49 

$2.200.000 78m2

APTO. 301  CALLE 8 # 30A-52 
PRADO ALTO $850.000 125m2

CENTRO
APTO. 402 EDIFICIO  QUIRINAL   
CARRERA 5A # 16-58 $1.600.000 142m2

VENTA DE CASAS
NORTE

CALLE 57 A No. 20A-06 BALCONES 
DEL NORTE $450.000.000 205m2

CALLE 74 No. 1 B-Bis -16  MINUTO 
DE DIOS $130.000.000 78m2

CALLE 76A # 1W-72 CALAMARI $160.000.000 94m2

CALLE 47 No. 20-43  PRADO 
NORTE $260.000.000 265m2

SUR
CALLE 6 No. 4-46   RIVERA - HUILA $250.000.000 240m2

CARRERA 25 A No. 17-16 TIMANCO 
2 $90.000.000 84m2

CASA 57 CONJUNTO CEIBA REAL  
lCALLE 21 SUR  # 21-91 $330.000.000 112m2

CARRERA 32B # 23A-12 SUR 
ENCENILLO $180.000.000 84m2

CARRERA 16 # 4-09  TIMANCO 
IV - ETAPA $120.000.000 120m2

ORIENTE
CALLE 6 B No. 18-53  B/CALIXTO $205.000.000 119m2

CALLE 4 C No. 23-33  B/LA GAITANA $250.000.000 116m2

CALLE 19 No. 38-33 B/ LOS 
GUADUALES $650.000.000 17863m2

CALLE 20 B # 40-19  B/LOS 
GUADUALES $150.000.000 110m2

OCCIDENTE
LOTE 38 BLOQUE 5 COLINAS DEL 
LAGO $750.000.000 1.322m2

CASA 6   COLINAS DE IGUA  
CARRERA 7 # 36-55 $420.000.000 216m2

CASA 19 COLINAS DEL LAGO  $800.000.000 2.000m2

CENTRO
CARRERA 11 # 3A-55 B/ALTICO $150.000.000 122m2

CARRERA  6 # 10-24 CENTRO $1.050.000.000 284m2

CARRERA 5A BIS  # 21A-37 SEVILLA $650.000.000 238m2

CALLE 9 # 8-51 CENTRO $650.000.000 350m2

VENTA DE APARTAMENTOS
NORTE

APTO. 601 COND. TERRAZAS DEL 
NORTE  CALLE 58 # 20A-14 $420.000.000 156m2

APTO. 303 T-A  TORRES DE LA 
CAMILA   CALLE 26 #  9AW -05 $170.000.000 87m2

APARTAESTUDIO 203  
EDIFICIO CATAMARAN  
CARRERA 18 # 9 

$680.000 45m2

APTO. 1º PISO B/ALTICO   
CALLE 8 # 13-68 - 13-70 $900.000 98m2

ARRIENDO DE BODEGA
CARRERA 3 # 2A-14 BODEGA 1  $1.500.000 140m2
CARRERA 5 A # 5-45 2 PISO 
CENTRO $1.000.000 20m2

ARRIENDO DE LOCAL
CARRERA 5 # 5-46/48/54 
Esquina $1.300.000 58m2

LOCAL CARRERA 8 No. 9-06 $950.000 25m2
LOCAL 3 CALLE 19 # 5A-51  B/
QUIRINAL $1.600.000 98m2

ARRIENDO OFICINA
OFICINA 207  CARRERA 3 # 
11-09 $400.000 20m2

OFICINA 400  TORRE  B C.C.  
CARRERA 5 # 6-28  $800.000 52 m2

OFICINA 404   CARRERA 7 # 
7-09  $600.000 15m2

SUR
APTO. 1403 T-3 MULTICENTRO   
CARRERA 15 # 23A-41 $215.000.000 72m2

APTO. 1104   T- 1 MULTICENTRO 
CARRERA 15 # 23A-41 $216.500.000 72m2

APTO. 404 T-4 RESERVA DE 
TULIPANES  CALLE 22 SUR  # 21-58   $220.000.000 93m2

APTO. 404 ARRAYANES  CARRERA 
11  # 12 -14 SUR $105.000.000 75m2

ORIENTE
APTO. 1501 T- 3   CARRERA 55 # 
11-44 $600.000.000 130m2

APTO. 401 T- 1  RESERVAS DE 
AVICHENTE  CALLE 24 # 40-41 $200.000.000 82m2

APTO. 703 T- E CONJ.  BOSQUES DE 
SANTA ANA $295.000.000 95m2

APTO. 102 T- 9 TESORO 1   CALLE 
25A # 36-68 $90.000.000 54m2

CENTRO
APTO. 302 EDIF. BCH   CARRERA 
6 # 6-67 $350.000.000 136m2

APTO. 202 EDIF.SAN LORENZO  
CARRERA 8B No.11-12 $400.000.000 198 m2

APTO. 503   EDIF. GUARDAMAR DE 
LOS SANTOS  CALLE 9 # 11-47 $265.000.000 96m2

APTO. 701 SANTA BARBARA    
CALLE 9 # 11-25 $650.000.000 296m2

VENTA DE LOCALES/OFC/BODEGAS/LOTE
CALLE 25 # 5-80 SUR ZONA 
INDUSTRIAL $1.750.000.000 1.520m2

LOTE LA MAGUITA $1.770.600.000 4.540m2

CARRERA 7 # 22-36 SUR $1.200.000.000 700m2

LOCAL 237   SAN JUAN PLAZA $190.000.000 37m2

LOCAL 122 SAN JUAN PLAZA $260.000.000 52m2

CALLE 3A # 16-05 LOS PINARES 
- RIVERA $190.000.000 196m2

CALLE 20 # 27-73 JARDIN $320.000.000 96m2

CARRERA 7 # 22-36 SUR $1.200.000.000 700m2

LOCAL 1-36B C.C. SANTA LUCIA 
PLAZA $990.000.000 100m2

CALLE 19 No. 47-10 LOCAL 4 ALTO 
LLANO $299.000.000 97m2

CARRERA 7 # 2-16 AMBORCO - 
PALERMO $4.400.000.000 20.096m2

CALLE 24 # 54A-05 LAS PALMAS $500.000.000 940m2

OFICINA 505  C/C MEGACENTRO  $65.000.000 32m2

LOTE 2B8 MANZANA B-2 ETAPA 
- 2  CONDOMINIO CAMPESTRE 
NOVATERRA  

$65.000.000
436m2
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VENDO O ARRIENDO (Sin intermediario) 
CASA BARRIO “LA GAITANA”  $300 MILLONES APARTAMENTO 
CIUDADELA NIO TORRE 2  $320 MILLONES APARTAMENTO 
CONJUNTO BAVIERA  $250MILLONES A PARTAMENTO CONJUNTO 

RESIDENCIAL AQUAVIVA $110 MILLONES  

 Informes 300 554 8234 

Telefax: (608)  8714823 ext. 103 Email: clientes@
inmobiliariaburitica.com

640-99579 LOCAL COMERCIA.  B/ CENTRO.  GARZÓN  -  H $1.320.000.000
640-99578 CASA DOS PLANTAS.  B/ CIUDAD REAL.  GARZÓN  -  H $260.000.000
640-99577 CASA SECTOR EL PROGRESO.  GARZÓN  -  H $670.000.000
640-99576 APTO. 405.  B/ CENTRO.  GARZÓN  -  H $200.000.000
640-99575 LOTE  URB. VILLA LAURA CAMPESTRE.  GARZÓN  -  H $129.900.000
640-99574 CASA DOS PLANTAS B/ PROVIVIENDA.  GARZÓN  -  H $180.000.000
640-99572 LOCAL COMERCIAL  B/ CENTRO.  GARZÓN  -  H $500.000.000
640-99550 FINCA  VDA. CAMPOAMOR.  GARZÓN  -  H $750.000.000
640-99512 LOTE TERRENO URB. EL DINDAL.  GARZÓN  -  H $45.000.000
640-99554 EDIFICIO  B/ CENTRO.  GARZÓN  -  H $480.000.000

640-99533 LOCAL COMERCIAL B/ LARA BONILLA.  GARZÓN  -  H $470.000
640-252 APARTAESTUDIO 202.  B/ SAN VICENTE.  GARZÓN  -  H $300.000
640-99556 APTO. Y LOCAL  SECTOR ZULUAGA.  GARZÓN  -  H $1.750.000
640-99504 APTO. 2DO PISO B/ CENTRO.  GARZÓN  -  H $550.000
640-99571 BODEGA  RESERVAS DEL ORIENTE.  GARZÓN  -  H $7.000.000
640-99562 CASA LOTE  SECTOR LA JAGUA.  GARZÓN  -  H $1.000.000
640-99456 LOCAL COMERCIAL  B/ CENTRO.  GARZÓN  -  H $500.000
640-99505 APTO. 2DO PISO B/ CENTRO.  GARZÓN  -  H $550.000

VENDO LOTE 
CAMPESTRE 
EN RIVERA 
2200 Mts2, 
LISTO PARA 
CONSTRUIR 

CASA 
CAMPESTRE.  

INF. 316 871 3099

ALEVINOS 
SÁBALOS BOCACHICOS 
MOJARRAS CARPAS 
CACHAMAS BAGRES 

Avenida 26 No. 31 – 68
315 792 2374 - (8) 874 7672

BUSCO INVERSIONISTA PARA 
EMPRESA CON PROYECCIÓN 

MUNDIAL, PARA EL PRODUCTO 
MÁS CONSUMIDO EN EL MUNDO

 INFS:  315 856 6926

VENDO APARTAMENTO
EN BOGOTA

EDIF. BD BACATA CALLE 19  CON 
CARRERA 5

4 años de construido Informes
313 431  3269
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VENDO 
LOTES CAMPESTRES EN RIVERA – HUILA 
CASALOTE  B/CAMPO NÚÑEZ  –  NEIVA 
CASA B/ EL ALTICO  –  NEIVA PARCELA 

ARROCERA EN EL JUNCAL 

Informes: 316 576 8135

INVERSIONES  FLOTA HUILA S.A
INFORMA QUE SE REQUIERE 

URGENTE LAVADORES DE 
VEHÍCULOS  CON  EXPERIENCIA  

(HOMBRES).
LLEVAR HOJA DE VIDA  A LA 

CALLE 19 SUR NO 10-18 ZONA 
INDUSTRIAL - NEIVA

TEL:  (608) 8730010  EXT 117

VENDO APARTAMENTO 
AMPLIO CÓMODO Y  CENTRAL
 CONJ. LA UNIÓN II – NEIVA

 4 -alcobas 2 -baños Zona de 
ropas y un pequeño altillo

Inf: 300 204 4312

VENDO CASA EN 
CONJUNTO, DOS 
PISOS, COCINA 

INTEGRAL, 
TRILCOBAS, 
ESTUDIO Y 

GARAJE.  INF. 
316 871 3099 

ARRIENDO 
APARTAMENTO   
CENTRAL  EDIFICIO  
QUIRINAL  PISO 4  
3- HABITACIONES 

–  HABITACION 
SERVICIO - 

PARQUEADERO
CON ASCENSOR

INF.  315 359 9611  
-   311 453 4901

ARRIENDO  APARTAESTUDIO DE 2 
CUARTOS - TODOS LOS SERVICIOS

B/ PRADO NORTE (NEIVA)
INF 313 365 3056 

310 852 0023

GRAN REMATE DE TRAJES 
TÍPICOS DEL HUILA
50% MÁS ECONÓMICOS

Informes. 317 513 3048
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}  NOTARIA 1 NEIVA – HUILA EDICTO 
EMPLAZATORIO (SUCESIÓN) EL  SUSCRITO 
NOTARIO PRIMERO  DEL CIRCULO DE 
NEIVA EMPLAZA:  A todas las personas que 
se consideren con derecho a intervenir dentro 
de los diez (10) días siguientes a la publicación 
del presente Edicto en el periódico, en el trámite 
notarial, de la sucesión Intestada de ALDEMAR 

BAUTISTA LIZCANO, fallecido (a) (s) en el 
Municipio de Neiva, Departamento del Huila, el 
16 de febrero de 2015, possedor(a)(es) de la(s) 
cédula(s) de Ciudadanía número (s) 15.897.237 
Aceptado el trámite respectivo en esta Notaría, 
se ordena la publicación de este Edicto en un 
periódico de mayor circulación en el lugar y 
en una emisora local, en cumplimiento de lo 

dispuesto por el Artículo 3 del Decreto número 

902 de 1988, ordenándose además su fijación 

en lugar visible de la Notaría por el término de 

diez (10) días. El presente Edicto se fija hoy 

24 de junio de 2.022, Siendo las 8:00 A.M. EL 

NOTARIO,  LUIS IGNACIO VIVAS CEDEÑO 

Original Firmado y Sellado   

Avisos Judiciales

V I V I E N DA S

VENDO CASA AMPLIA B/
SANTA LUCIA  NEIVA 2 PISOS.  
210m2 RECIÉN  REMODELADA 

EXCELENTE PRECIO INF.  
301.431 3358

VENDO CAMIONETA 
CHEVROLET ZAFIRA MODELO 

2009, COLOR GRIS
 5 PUESTOS 2 ADICIONALES 

INFORMES 317 505 0473.

VENDO LOTES EN EL 
CORREGIMENTO EL CAGUAN
Urbanización Villa Nohora primera Etapa

Sur de Neiva De 7.00 × 15.50
Área total de (108.50 m2) 

Informes: 321 309 0655 - 320 317 8789

COLEGIO PRIVADO REQUIERE PERSONAL 
PARA LAS SIGUIENTES AREAS

SERVICIOS GENERALES
RECEPCIONISTA

PSICOLOGA CON EXPERIENCIA EN TALENTO 
HUMANO

ENVIAR HOJA DE VIDA
norsofia@hotmail.com 

ARRIENDO APARTAMENTO CENTRAL 
EDIFICIO QUIRINAL PISO 4

3- HABITACIONES – HABITACION 
SERVICIO - PARQUEADERO

CON ASCENSOR
INF. 315 359 9611 - 311 453 4901

VENDO APARTAMENTO PISO  
7 CONJ. RES.  RESERVA DE 

TULIPANES  ET – 1
3- ALCOBAS, 2- BAÑOS, SALA 

COMEDOR, COCINA, ESPACIO DE 
ROPAS,  BALCÓN Y GARAJE. 

Informes:  300 554 5220

SE REQUIERE 
EJECUTIVA DE 

VENTAS DE PLANTA 
Enviar hoja de vida al correo.

vacanteslaborales2007@gmail.com

SE REQUIERE TÉCNICO 
O TECNÓLOGO, EN 

MANTENIMIENTO DE 
COMPUTADORES.
Enviar hoja de vida al correo.

vacanteslaborales2007@gmail.com

VENDO LOTES EN 
GIGANTE (HUILA) 
B/ Ciudadela Juan Pablo Segundo

De 6.15 ×12.00
Área total de (73.80m2)

Informes: 321 309 0655  -  320 317 8789

EMPRESA DEL SECTOR 
ALIMENTOS

REQUIERE
Vendedores del canal Autoventa (TAT- autoventa)

Requisitos:
• Indispensable licencia de conducción para moto

• Bachiller, Técnico o Tecnólogo 
• Experiencia TAT mínimo de un año como vendedor en 

empresas de consumo masivo.
Salario asignado por comisión en ventas $ 2.000.000 

aproximadamente.
Enviar HV al correo: gerenciadagusto@gmail.com

IMPORTANTE EMPRESA REQUIERE:
COORDINADORES LOGÍSTICOS CON CAPACIDAD DE DIRIGIR 

ATENCIÓN AL CLIENTE. HOMBRE O MUJER:
Experiencia en bodegas de almacenamiento de Alimentos refrigerados y 

congelados alta, mediana y baja rotación. 
Experiencia en puntos de venta con alta afluencia de público. 

Salarios entre 1.5 y 2.5 SMMLV más bonificaciones. 
OPERARIOS LOGÍSTICOS: 

Con experiencia en bodegas con cuartos de refrigeración y congelación.  
SMMLV más recargos y bonificaciones. 

VENDEDORES DE MOSTRADOR HOMBRE O MUJER.
Con experiencia en manejo de Alimentos refrigerados y congelados. 

SMMLV más recargos y bonificaciones. 
JEFE DE VENTAS CANAL FOOD SERVICE, RETAIL, ENTRE OTROS. 

HOMBRE O MUJER. MOTO O CARRO: 
Salarios iniciales entre 1.5 y 3.5 SMMLV. 

Mayores Informes al Cel. No. 320 3673722 Mayra Pareja.

OFERTA DE EMPLEO 
Empresa de alimentos necesita ASESOR 
COMERCIAL con Experiencia en ventas y 
distribución de alimentos de preferencia 
que tenga licencia de conducción C-1 

o particular o que tenga licencia y 
motocicleta

CONTÁCTENOS AL 310 790 5324 

VENDO CASA
ÓPTIMA PARA ADECUACIÓN DE RESIDENCIAS 
ESTUDIANTILES O VIVIENDA FAMILIAR CERCA 
A UIS DEL NORTE, C/C. ÚNICO, CUN, USCO Y 

OTROS Dos pisos
Precio $145.000.000 NEGOCIABLE

INFORMES 319 731 1790 
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